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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Az Elelmiszeripari mikrobioldgia és higiénia 2. targy keretén beliil ismertetésre keriilnek az e vonatkozasban lényeges
szerepet jatszdé hasznos és karos mikroorganizmusok, azok életfeltételei, serkentésiik, gatlasuk, ill. elpusztitasuk
modozatai, hasznos és karos anyagcseretermékeik, kvalitativ és kvantitativ meghatdrozasuk mddszerei, tovabba
jelent@ségiik értékelése élelmiszer-biztonsagi szempontbdl

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION
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Definicidk, fogalmak (1 6ra)

A mikrobiolégidban hasznalatos alapfogalmak ismertetése (mikroorganizmusok fogalma, sejttani alapok)

Alap mikrobioldgiai laboratdriumi ismeretek (2 6ra)

Munkavédelmi el8irdsok a mikrobioldgiai laboratériumban.

A mikrobioldgiai laboratérium felépitése, berendezései, eszkozei, f6bb munkafolyamatai (mintavétel, archivalas,
leoltds, szamlalas stb).

A laboratériumi eszkdzokkel szembeni kovetelmények. Mérdeszkdzok feligyelete.

A vizsgaldlaboratdrium infrastrukturalis és kornyezeti és miszaki kovetelményei. Bioldgiai biztonsag.

Tenyésztéses vizsgdlati modszerek (3+2=5 dra)

Taptalajok, inkubalds, aerob és anaerob tenyésztési eljarasok.

Higitasok, atoltas, torzsfenntartas, tisztatenyészet készitésének alapjai

A koOrnyezeti tényez8k hatdsai: hémérséklet, sugdrzas, sékoncentracié, pH, vizaktivitds, cid és sztatikus hatdsu
gatldanyagok, baktériumok kozotti kdlcsdnhatdsok.

Sejtszam meghatarozasok, szamitasok, eredménykozlés elméleti alapjai

Kiértékelési mddszerek. Laboratériumi dokumentacios rendszer.

Az élelmiszer- szabalyozas jogi hattere (2 6ra)

Az élelmiszerekkel kapcsolatos alapvetd szabvanyok, rendeletek, elGirasok révid ismertetése. Tanusitas.
Magyar Elelmiszerkdnyv

A fejési higiénia és a nyerstej atvétel mikrobioldgiai aspektusai (3 6ra)

A nyerstej atvételhez kapcsolddd mikrobioldgiai vizsgalatok
Tejipari termékek mintavételezése

Kimutatasi technikak a tejiparban (2 éra)

Tejipari hasznos mikroorganizmusok vizsgélata (kultirabdl ered hasznos baktériumszam meghatarozasa, savtermeld
és nem savtermel6 fajok meghatarozasa).
Gatloanyagok kimutatasanak mikrobioldgiai mddszerei.

Tejipari lizemi higiénia (3 ora)

Mintavételi technikdk a higiéniai gyakorlatban:
fellleti tamponos mintavétel,
vizmintavétel,

levegd mintavétel

Tejiparban jelentdséggel biré mikroorganizmusok kimutatasa l. (2 6ra)

Sporaképzd baktériumok kimutatdsa, meghatdrozasa (Bacillus cereus, Alicyclobacillus acidoterrestris, Clostridium
perfringens, Clostridium tyrobutyricum).

Tejiparban jelentGséggel biré mikroorganizmusok kimutatasa Il. (2 6ra)

Enterococcus faecalis és Enterococcus faecium kimutatasa, meghatarozasa.
Staphylococcus aureus kimutatdsa és meghatdrozasa.
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Tejiparban jelentdséggel biré mikroorganizmusok kimutatasa lll. (2 6ra)
Enterobacteriaceae-szam meghatarozdsa, Escherichia coli és kéliform baktériumok elkilonitése.
Tejiparban jelentGséggel biré mikroorganizmusok kimutatasa IV. (2 éra)

Salmonella fajok kimutatdsa hagyomanyos, dusitasos eljarassal, szerotipizalas.
Listeria monocytogenes kimutatasa, meghatarozasa

Gyors vizsgalati mddszerek a tejiparban (2 6ra)
Gyorsmoédszerek a tejipari diagnosztikaban
Vizmintak vizsgalata (2 6ra)

Osszcsiraszam (22 és 37 °C-on)
Escherichia coli és coliform szam
Pseudomonas aeruginosa szam
Enterococcus (faecal streptococcus) szam
Szulfitredukdlo Clostridiumok szama
Legionella sp. szam

Eleszts- és penészgomba szam
Salmonella sp. jelenlét/hiany

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A tananyag elsajatitasanak atfogd értékelése szdbeli, vagy irasbeli szamonkéréssel, illetve az egyéni gyakorlati
felkésziiltség megtekintésével torténik.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL
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