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Targytematika / Course Description
Novényi eredetii éleimiszeralapanyagok jellemzéi
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Targyfelelés neve /

Teacher's name: Dr. Kovacs Attila Jozsef Félév / Semester: 2023/24/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 30/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A targy oktatasanak célja a novényi eredetii élelmiszerek eldallitasahoz sziikséges alapanyagok, ill. azok tulajdonsagainak
megismertetése. Az oktatds soran kitérink a legfontosabb élelmiszer alapanyagokat eldallitd novénytermesztési post-harvest
technologiakra (betakaritas utani tarolas, kezelés, mozgatas, tisztitas, stb.). Ezen kiviil ismertetésre keriilnek a feldolgozast elokészitd
miveletek, valamint a novényi alapanyagok — technologia szempontbdl - legfontosabb tulajdonsagai (nedvességtartalom, beltartalmi
jellemzok, stb.) és azok mérési, vizsgalati lehetdségei. A tantargy alapjat képezheti a doktori képzésben megjelend tobb tantargynak
(pl.: ,,Novényi eredeti termékek eldallitasi technologiaja és gépei”, ,,Erjedésiparok™). Ezen feliil a tantargy lehallgatasa segitséget
nyujt a doktori programok soran alkalmazhatd alapmérésekhez és vizsgalatokhoz.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Bevezetés, novényi eredetl élelmiszeripari alapanyagok attekintése.
N6évényi alapanyagok elGallitasa.

Novényi alapanyagok fizikai, kémiai tulajdonsagai.

Post-harvest (betakaritas utani) technolégiak 1.

Post-harvest (betakaritas utani) technolégiak 2.

Feldolgozast el6készité miveletek 1.

Feldolgozast el6készité miveletek 2.

Lisztes iparok nyersanyagai.

. Szeszipari nyersanyagok kukorica.

10 Konzerv és h(itGipari nyersanyagok 1: Fontosabb gytimolcsfélék.
11. Konzerv és hitGipari nyersanyagok 2: Fontosabb zdéldségfélék.

12. Olajipar nyersanyagai: repce, napraforgd, cukoripari nyersanyagai: cukorrépa.

CoNOUhWwNE

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az oktato altal megszabott feltételek teljesitése.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Barta J., Kérmendy L. (2007): Novényi nyersanyagok feldolgozastechnoldgiai miiveletei. Mezogazda Kiado.

Barta J. (2007): A gyiimoélcsfeldolgozas technologiai. Mezdgazda Kiado.

Biacs P., Szabé G., Szendré P., Véha A. (2010): Elelmiszer-technologia mérnokoknek. Szegedi Tudomanyegyetem.
Albert Ibarz, G.V. Barbosa Canovas (2003): Unit operation in food engineering. CRC Press.

Geroge D. Saracovas, Zacharias B. Maroulis (2011): Food process engineering operations. CRC Press
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AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL
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