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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A targy oktatasanak célja a novényi eredetli élelmiszerek eldallitasahoz szikséges alapanyagok, ill. azok tulajdonsagainak
megismertetése. Az oktatds soran kitérink a legfontosabb élelmiszer alapanyagokat el6allitd ndvénytermesztési post-harvest
technologiakra (betakaritas utani tarolas, kezelés, mozgatas, tisztitas, stb.). Ezen kiviil ismertetésre keriilnek a feldolgozast elokészito
mitveletek, valamint a novényi alapanyagok — technologia szempontbol - legfontosabb tulajdonsagai (nedvességtartalom, beltartalmi
jellemzOk, stb.) és azok mérési, vizsgalati lehetdségei. A tantargy alapjat képezheti a doktori képzésben megjelend tobb tantargynak
(pL: ,,Novényi eredeti termékek eldallitasi technoldgiaja és gépei”, , Erjedésiparok™). Ezen felil a tantargy lehallgatasa segitséget
nyujt a doktori programok soran alkalmazhatd alapmérésekhez és vizsgalatokhoz.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

3evezetés, novényi eredetli élelmiszeripari alapanyagok attekintése.

Novényi alapanyagok eloallitasa.

Novényi alapanyagok fizikai, kémiai tulajdonsagai.

>ost-harvest (betakaritas utani) technologiak 1.

>ost-harvest (betakaritas utani) technologiak 2.

‘eldolgozast elokészitd muveletek 1.

‘eldolgozast elokészitd muveletek 2.

_isztes iparok nyersanyagai.

szeszipari nyersanyagok: kukorica.
Konzerv és hiitipari nyersanyagok 1: Fontosabb gyiimolcsfélék.
Konzerv és hiitdipari nyersanyagok 2: Fontosabb zoldségfélék.
Olajipar nyersanyagai: repce, napraforgo, cukoripari nyersanyagai: cukorrépa.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az oktato dltal megszabott feltételek teljesitése.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Barta J., Kormendy I. (2007): N6vényi nyersanyagok feldolgozastechnologiai miiveletei. Mezdgazda Kiado.
Barta J. (2007): A gytimélcsfeldolgozas technologiai. Mezégazda Kiado.
Biacs P., Szabé G., Szendré P., Véha A. (2010): Elelmiszer-technologia mérnokéknek. Szegedi Tudomanyegyetem.
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Albert Ibarz, G.V. Barbosa Canovas (2003): Unit operation in food engineering. CRC Press.
Geroge D. Saracovas, Zacharias B. Maroulis (2011): Food process engineering operations. CRC Press
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