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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy oktatasanak célja az élelmiszer-ipar szamara jelentoséggel biré mikroorganizmusok mikodését befolyasolo kornyezeti
szaporodasi feltételeinek tanulmanyozasara. Ezek alapjan lehetoség nyilik a karos mikrobak élettevékenységének befolyasolasara,
pusztitasukra, tovabba a hasznos mikroorganizmusok elszaporitasahoz sziikséges korillmények biztositasara. Sor keriil az élelmezés-
egészségiigyi szempontbol fontos mikrobacsoportok részletes attekintésére. A tantargy az “Alkalmazott mikrobiologia” cimi targy

ismeretanyagat egésziti ki, és a tobbi tantargy higiéniai szemléletének kialakitasat, erdsitését segiti eld.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Az élelmiszerekben és azok nyersanyagaiban el6fordulo baktériumok, éleszto- és penészgombak, virusok és protozoonok
Elelmiszerek mikrobilis 5kologisja

A mikroorganizmusok anyagcseréje

A mikroorganizmusok szaporodasa és pusztulasa

Az endosporak és a sporas baktériumok

Novényi eredeti €lelmiszerek mikrobiologiai szennyezddése, romlasa
Allati eredetti élelmiszerek mikrobiologiai szennyezddése, romlasa
Elelmiszerekkel terjeds korokozok

Az élelmiszer-feldolgozas mikrobiologiaja

Az élelmiszer-tartdsitas mikrobiologiai kérdései

Tejsavbaktériumok

Probiotikus mikroorganizmusok
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SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az oktato altal megszabott feltételek teljesitése.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL
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