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Targytematika / Course Description
Uj és hagyomanyos élelmiszer-feldolgozasi technolégiak minéségi kérdései
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Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Farkas Laszl6 Imre Félév / Semester: 2016/17/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy oktatasanak a célja mindségcentrikus szakmai ismeretek nytjtasa a termékek élelmezési szerepérdl,
a feldolgozéasukkal és a fogyasztassal kapcsolatos célokrol, a feldolgozdiparnak a nyersanyagokkal szemben
tamasztott miniségi kovetelményeirdl, a feldolgozas eljarasairdl.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A modern ¢élelmiszer-feldolgozasi technologidk megértésének ¢és elsajatitasanak alapja az alapany és
alkotorészeinek ismerete, azok fizikai, kémiai tulajdonsdgainak megismerése, tovabbd a technoldgiai
miveletek soran lezajlo valtozasok elsajatitasa.

A tantargy ismerteti a nyersanyagokkal szemben tdmasztott aktudlis mindségi kovetelményeket és attekinti a
husipari alap-, adalék-, és segédanyagokat. Részletezi a husfeldolgozas dltalanos miiveleteit és az egyes
miveletek alternativait. Mindség- €s miivelet- centrikusan targyalja a az egyes huskészitmény- csoportok
gyartastechnologidit.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Eszes, F. (2010) Husipari technologia - oktatasi segedlet. Sapientia EMTE, Miiszaki ¢s Tarsadalomtudomanyi
Kar, Csikszereda, Elelmiszertudomanyi Tanszék.

Fabry, Gy. (1995) Elelmiszer-ipari eljarasok és berendezések-. Mezégazda Kiadd, Budapest.
Lérincz, F. , Lencsepeti, J. (1973) Husipari kézikonyv. Mezégazdasagi Kiadd, Budapest.
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