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Targytematika / Course Description
Elelmiszer-minéség és -biztonsag technolégiai vonatkozasai

MENAMEG5215

Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Hanczné dr. Lakatos Erika Félév /| Semester: 2016/17/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy, felhasznalva a kordbbi tanulméanyok soran elsajatitott fizikai, fizikai-kémiai, kémiai, mikrobioldgiai
ismeretanyagot valamint az élelmiszeripari miiveletekkel kapcsolatban tanultakat, azokra a teriiletekre koncentral, ahol a
mindséget és az élelmiszerbiztonsagot technoldgiai oldalr6l befolyasolhatjuk

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A feldolgozand6 anyag jellemzdibdl kiindulva elemzi azokat a hatdsokat és valtozasokat, amelyek a termék
eldéllitasakor a technologiat alkotd miiveletek sordn jelentkeznek, figyelembe véve a késobbi feldolgozas lehetdségeit
ill. elvarasait. A tantargyi program kiilon hangsulyt fektet a miiveletek egyiittes, a technoldgiai szempontbol torténd
optimalizalasara.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Vizsga

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezé és ajanlott irodalom:
Fabry, Gy. (1995) Elelmiszer-ipari eljarasok és berendezések. Mezégazda Kiado, Budapest. Ibarz, A. & Barbosa-
Cénovas, G.V. (2002) Unit operations in food engineering. CRC Press, Boca Raton, FL.

McKenna, B.M. (2000) Texture in food. Volume 1: Semi-solid foods. Woodhead Publishing Limited,

Cambridge England.
McKenna, B.M. (2000) Texture in food. Volume 2: Solid foods. Woodhead Publishing Limited, Cambridge

England.
Saravacos, G.D. & Kostaropoulos, A.E. (2002) Handbook of food processing equipment. Kluwer Academic /

Plenum Publishers, New York, NY.
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