! SZE%S(;\%ENYI Elelmiszeripari Gépek, Miiveletek és Kérnyezettechnikai Intézeti
= EGYETEM

Targytematika / Course Description

Elelmiszeripari technolégia alapjai

MENAFEGH638
Targyfelelés neve /
Teacher's name: Kapcsandi Viktoria Félév / Semester: 2016/17/1
Beszamolasi forma /
Assesment: Vizsga
Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /
Teaching hours(week): 8/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A szak célja az, hogy az itt végzd szakemberek az élelmiszeripar teljes vertikumarol atfogd képet kapjanak.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A hallgaték megfelel6 tanari utmutatasok és segédletek alapjan az adott technoldgiakat sajat maguk
dolgozzak fel, és kiselbadasokban adnak szamot tudasukrél. Alapvetd szempont, hogy a miveleteket és
technoldgiakat az élelmiszer mérndki ismeretekre alapozva targyaljuk.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az osztalyzat és az alairas kialakitasanak modja:
Alairas: gyakorlat potlasa, jegyzOkonyvek elkészitése, zh-nél legaldbb 30%-os atlagos teljesitmény elérése
Osztalyzat: irasbeli és szobeli vizsgakon legalabb 50%-0s teljesitmény elérése

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Abraham Tibor (szerk) (1980): A betakaritastol a csomagolasig. A konzervgyértas miiveleteinek gépei., Mez6gazdasagi
Kiado, Budapest.

Kovécs Arpad (1998): Elelmiszeripari technologiak. Pécsi Orvostudoményi Egyetem, Egészségiigyi Foiskolai Kar,
jegyzet

Ludwig Narziss (1981): A sorgyartés., Mezdgazdasagi Kiado, Budapest.

Hollosi S., Sziics M., Zsarnéczai L., Walké G. (1980): Edesipari Gépek, Mez6gazdasagi Kiado, Budapest.
Magyary-Kossa Béla (szerk) (1982): Elelmiszerek csomagolasanak tervezése és szervezése. Mezégazdasagi Kiado,
Budapest.
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