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Targytematika / Course Description
Hus- és baromfiipari technolégia

MELSBEMA764

Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Farkas Laszl6 Imre Félév / Semester: 2016/17/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 15/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A targy oktatasanak célja: Megismertetni a hallgatésagot az elézetes tanulmanyaik (Allattenyésztés,
Takarmanyozas, Tartastechnoldgia) alapjan szerzett ismereteket felhasznalva a korszerUi végtermék
elGallitas folyamataival.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A targy tematikdja:

1.  Els6dleges feldolgozast megalapozé ismeretek. Baromfi és eml&s vagdallatok anatdémiai
felépitése, szOveti szerkezete. Az ezen sajatsagokhoz igazodé vagasi technolégiak (statikai , egyéb
mdszaki, higiéniai, stb. feltételek attekintése.

2. Vdagdbvonalak teljesitménye, kapacitdsa, miveleti id6, vonallitem fogalmanak ismertetése, egy
tobbszintes Gzem telepitésének feltételei. Haldzatfejlesztés kérdései.

3. El&allat beszallitas kdrilményeinek optimalizélasi lehetSségei (dtadas —atvétel, szallitasi
korilmények, allatorvosi vizsgalatok, anyagi felelGsség tisztazasa, stb.)

4, Baromfi elsédleges feldolgozasi technoldgiai. Tipus technoldgidk l1épéseinek ismertetése.
Konvejorok, magas palydk, egyéb anyagmozgatd rendszerek m(ikddésének attekintése.

5.  Rogzit6, kabito, vérgydijts, lagy és keményforrazd, zsigerel, valamint aprité berendezések
ismertetése. (Egyéb specialis eljarasok, pld. parafinozas, zizakombajn stb. attekintése)

6. Mindgsitési valamint fagyasztasi rendszerek, csomagolds ismertetése.

7.  Sertés, szarvasmarha, juh elsédleges feldolgozasa. Kabitas, forrazas, perzselés, bérfejtés és egyéb
specidlis eljarasok.

8.  Technoldgiai h(ités jelentdsége. Hus érés bioldgiai folyamatai. Hustipusok jellemzése. Kémiai
gyartdsiranyitds. Helyes termelési gyakorlat.

9. Bontads, csontozas, darabolas, formazas. T6kehus, ipari hus fogalma.

10. Darabos készitmények gyartastechnoldgidja. Vezérgépek ismertetése.

11. Toltelékes készitmények gyartastechnolégidja. Vorosaruk, felvagottak, nyari turista tipusu
termékek, stb.

12. Nyerstoltelékes készitmények: szaraz-,félszdraz aruk, langolt kolbdsz, cserkészkolbasz, siitni vald
kolbasz, stb.

2016.11.21. NEPTUN.NET Egységes Tanulmanyi Rendszer 1



13. Emulzids termékek, hurkafélék, hussajtok, huskenyerek, hus roladok gyartas technoldgiaja.
14. Mellék termékek, ikertermék, hulladékgazdalkodas. A hus és baromfiipar specialis
kornyezetgazdalkodasi problémai.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Irodalom

Kis Attila (2007): Baromfiipari technolégia I. FVM Vidékfejlesztési, Képzési és Szaktandcsadasi Intézet
Budapest

Dékany Laszl6 (2011): Husipari Gépek lizemeltetése, FVM Vidékfejlesztési, Képzési és Szaktandcsadasi
Intézet Budapest

Dr. Fridrich Laszlé; Németh Csaba; Zeke Ildiké Csilla; Vén Csilla (2011): Baromfiipari Gépek
Uzemeltetése FVM Vidékfejlesztési, Képzési és Szaktanacsaddsi Intézet Budapest

Vargané Tombdcz Zsuzsanna (2012): Husipari termékgyartas FVM Vidékfejlesztési, Képzési és
Szaktanacsadasi Intézet Budapest

Juhéasz Karolyné (2007): Husipari technolégia Il. FVM Vidékfejlesztési, Képzési és Szaktandcsadasi
Intézet Budapest

Baromfiipari gépek és berendezések I. Agrarszakoktatasi Intézet (1999) Baromfifeldolgozo- Ipari
Szakmunkds Szakképesités Tankdnyve

Hus és baromfiipari gépek |. Agrarszakoktatasi Intézet (1998) Hus és Baromfiipari Technikus
Szakképesités Tankdnyve

Berszan Gabor (2008): Husipari Gépek FVM Vidékfejlesztési, Képzési és Szaktanacsadasi Intézet
Budapest

Dr. Gyongyosi Jozsef (2003): Baromfiipari gépek és berendezések II. FVM Vidékfejlesztési, Képzési és
Szaktanacsadasi Intézet Budapest
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