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Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Mind elméleti, mind pedig gyakorlati tapasztalatokat szereznek a kiillonbozo (elsdsorban hazai) gyartmanycsoportok
technologiai folyamatirdl. Kiemelt jelentéséget tulajdonitunk a siit6 ill. édesipari technologiai rendszerek termék
mindséget befolydsold megismertetésével.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A tantargy els6 fele a gabonaipar altal eldallitott lisztek tovabbi feldolgozésanak technoldgiai folyamatait ismerteti a
hallgatokkal. Gyakorlati és elméleti ismereteket, tapasztalatokat szerezhetnek az egyes termékcsoportok
gyartastechnoldgidjarol. A tantargy masodik részében az édesipari technologidk feldolgozésa soran a hallgatok részletes
ismereteket szereznek az édességkészités eljardsairol és feldolgozasuk eszkozeirdl.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 és ajanlott irodalom:

Biré G. et al. (1983) Higiénia a cukor-, az é€des-, a gabona és a stitdiparban. Mez6gazdasagi Kiado, Budapest.

Hollosi et al. (1980) Edesipari gépek. Mez6gazdasagi Kiado, Budapest.

Kovacs A. (1998) Elelmiszeripari technologiak I. Novényi élelmiszerek el6allitisa: Malom-, siit- és tésztaipari
technologidk. POTE EFK jegyzet, Pécs.

Mohos - Markovics (1992): Edesipari technologia I. KEE EFK, Szeged.

Mohos F. (1990): Edesipari Technologia. KEE EK, Budapest.
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