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Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 15/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Oktatas c€lja: A hallgatok megismertetése a mindségligyi alapfogalmakkal, az élelmiszertermelés és —
feldolgozas teriiletén leggyakrabban alkalmazott mindségbiztositasi, mindség-iranyitasi rendszere alapjaival.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Mindségiigy alapfogalmai
Az élelmiszerbiztonsag €s helyzete a jogi szabalyozasban
Biztonsag és technologia
Eurepgap-Benchmarking
HACCP, IFS, BRC
ISO 9000, ISO 22000; TQM
Kornyezetiranyitasi rendszer
Integralt iranyitasi rendszerek
Vevoi elégedettség mérés
Nyomonkovetés az €lelmiszerlancban
Kockazatelemzés
Mindségbiztositasi rendszerek tanusitasa

- képes a mindségbiztositassal, élelmiszer-biztonsaggal kapcsolatos feladatok ellatasara;

- képes részt venni a mindségiranyitasi, €lelmiszerbiztonsagi rendszerek képesitésének folyamataban,
ezek miikodtetésében €s belso felulvizsgalataban;
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- ismeri az élelmiszeri-ipari nyers-, technoldgiai segéd- és adalékanyagokat, jarulékos izesits- és
szinezGanyagokat, tartositdszereket

- folyamatosan figyeli a kutatasi eredményeket, javaslatot tesz azok bevezetésére;

- képes az élelmiszer-technologiai, élelmiszer-biztonsagi és mindségligyi ismeretek, élelmiszer-etikai
ismeretek valtozasait kovetni, munkdja soran alkalmazni azokat;

- képes taplalkozastudomanyi, valamint élelmiszer-fejlesztési ismereteit folyamatosan bdviteni és
tevékenysége soran alkalmazni;

- a felhasznalt anyagokra vonatkozé alapvetd jogszabalyok ismeretében kozremiikodik az €élelmiszerek
eldallitasabol, tarolasabol, szallitasabol, tovabb-feldolgozasabol, felhasznalasabol adodd ember- €s
kornyezetkarosito hatasok megeldzésével kapcsolatos feladatok ellatdsaban;

- iranyitja és ellendrzi a szaktechnoldgiai gyartasi folyamatokat, szem el6tt tartva a mindségbiztositas €s
mindségszabalyozas, az élelmiszer-biztonsag, valamint a kornyezetvédelem elemeit;

- képes részt venni a mindségiranyitasi, ¢lelmiszerbiztonsagi rendszerek képesitésének folyamataban,
ezek mikodtetésében és belsé feliilvizsgalataban;

- részt vesz a tovabbképzéseken,;
- figyelemmel kiséri a szaktertilettel kapcsolatos jogszabalyi, technikai és adminisztracios valtozéasokat;

- ellendrzi és felismeri az €lelmiszer-eléallitas kritikus pontjait €s azok veszélyeit, kezdeményezi a
sziikséges intézkedések megtételét;

- ¢értékeli az élelmiszerek mindség-ellendrzése, €lelmiszer-biztonsagi feliigyelete soran képz6dd adatokat,
kovetkeztetéseket von le, javaslatokat készit.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Alairas feltétele: Az el6adasok 50%-an a részvétel kotelezo.

Vizsga: Irasbeli vizsga

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 irodalom:
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GyO0ri Zoltan (szerk.): Mindségiranyitas az élelmiszergazdaségban.

Kovacs Ferenc — Biro Géza (szerk.) (2003): Elelmiszer-biztonsag, EU-szabélyozas. Agroinform Kiadé, Budapest.
Pallaginé Bankfalvi Emese (2002): Mindségbiztositas. Mez6gazda Kiadd, Bp.

Balla Csaba — Sir¢ Istvan (szerk.) (2007): Elelmiszer-biztonsag és —mindség I.-IL-III., Mezégazda Kiadé, Bp.

Ajanlott irodalom:

Bir6 Géza (Szerk.) (1999): Elelmiszer-higiénia. Agroinform Kiado, Bp.
W.F. Harrigan — R.W. Park: Biztonsagos élelmiszerek eldallitasa, Mezdgazda Kiado, Bp.

Soésné dr. Gazdag Maria (szerk.) (1996): Mindségbiztositas az élelmiszeriparban, Mezdgazda Kiadd, Bp.
Gyaraky Zoltan — Dr. Racz Endre (2002): Mindségligyi ismeretek, Agraroktatasi Intézet, Bp.
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