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Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Az élelmiszer mikrobioldgia €s higiénia targy keretén beliil ismertetésre keriilnek az e vonatkozasban lényeges szerepet jatszo
hasznos és karos mikroorganizmusok, azok életfeltételei, serkentésiik, gatlasuk, illetve elpusztitasuknak modozatai.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Hasznos és karos anyagcseretermékek Kvalitativ és kvantitativ meghatarozasi modszerek. Jelentdségiik értékelése élelmiszer-
biztonsagi szempontbol.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

kollokvium
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