EEEE;IEE“YI Elelmiszertudomanyi Tanszék

UNIVERSITY OF GYOR

J

Targytematika / Course Description
Elelmiszeripari technolégia alapjai

MELAFEGF338

Targyfelelés neve /

Teacher's name: Hanczné dr. Lakatos Erika Félév /| Semester: 2014/15/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 24/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy bemutatja a novényi és allati eredetli élelmiszerek feldolgozasat, eldallitasat. A hallgatok
megismerik a novényi és allati alapanyagokbdl eldallitott élelmiszerek technologiai folyamatait, ezzel
integraljak a korabban tanult élelmiszeripari miiveletek és élelmiszeripari gépek c. tantargyak ismeretanyagat.
A gyakorlati tizemlatogatasok sordn konkrét szakmai tapasztalatokat szereznek a targyalt technologiak
tizemeltetésében. Nagy hangsulyt fektetiink az 6néllé munkara.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

- képes az ¢€lelmiszer-ipari gyartasi folyamatok technologiai és gépészeti miikodtetésére, irdnyitdsara,
ellendrzésére;

- javaslatot tesz az egyes kivitelezési megoldasok vonatkozéasaban;

- munkdja sordn alkalmazza az élelmiszeripari gyartdsi folyamatokkal, csomagolastechnikaval, az alapvetd
marketing €s szervezési modszerekkel kapcsolatos alapszintii ismereteit;

- 1smeri az ¢élelmiszer-ipari folyamatok tervezésének €s iranyitastechnikédjanak alapjait;

- ismeri az ¢lelmiszer-ipari nyers- technologiai segéd- és adalékanyagokat, jarulékos, izesitd- és
szinezbanyagokat, tartdsitoszereket;
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- taplalkozéastudomanyi, valamint élelmiszer-fejlesztési ismereteit folyamatosan boviti és tevékenysége soran
alkalmazza;

- a felhasznalt anyagokra vonatkozo alapvetd jogszabalyok ismeretében kozremiikodik az élelmiszerek
eldallitasabol, tarolasabol, széllitasabol, tovabb-feldolgozasabol, felhasznaldsabol addédd ember- és
kornyezetkarositd hatasok megelézésével kapcsolatos feladatok ellatasaban;

- anyagsziikségletet szamit, anyagnormat, gyartmanylapot készit/alkalmaz;

- intézkedik a technikai eszkozok idészakos karbantartdsarol, feliigyeli a higiéniai miiveletek elvégzését,
ellendrzi annak eredményét;

- ellendrzi, illetve ellendrizteti az élelmiszer-eldallito gépek, berendezések biztonsagos mitkodését, sziikség
esetén intézkedik;

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL
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