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Targytematika / Course Description

Allati eredetii termékek feldolgozasa

MELABEMA454
Targyfelelés neve /
Teacher's name: dr. Farkas Laszl6 Imre Félév / Semester: 2018/19/2
Beszamolasi forma /
Assesment: Folyamatos szamonkérés
Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /
Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 12/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy célja, hogy a hallgaték megismerkedjenek az allati termékek élelmezési szerepével, a feldolgozasukkal és a
fogyasztasukkal kapcsolatos célokkal, a feldolgozdiparnak a nyersanyagokkal szemben tdmasztott minéségi
kovetelményeivel és a minGségcentrikus feldolgozas eljardsaival.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kételezé és ajdanlott irodalom:

Csaszar, G., Unger, A. (2000): A minGségi tejtermelés alapjai. Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet, Mosonmagyarévar.
Foissy, H. (2003): Technologie tierischer Produkte. IMB Verlag, Universitat fiir Bodenkultur, Wien.

Krasz, A., Unger, A. (1994): A termel&i nyers tej mintavétele, mindsitése. Tanfolyami jegyzet, Mosonmagyarovar.

Szakaly, S. (2001): Tejgazdasagtan. Dinasztia Kiadd, Budapest.
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