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Targytematika / Course Description
Allati eredetii termékek feldolgozasa

MELABEMAA454

Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Farkas Laszl6 Imre Félév / Semester: 2017/18/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 12/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy célja, hogy a hallgatdk megismerkedjenek az allati termékek élelmezési szerepével, a
feldolgozasukkal és a fogyasztasukkal kapcsolatos célokkal, a feldolgozéiparnak a nyersanyagokkal
szemben tamasztott minGségi kdvetelményeivel és a minéségcentrikus feldolgozas eljarasaival.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

e Az éleimiszerekkel és elGallitasukkal kapcsolatos fogalmak, definicidk. Elelmiszeripariszakagazatok. Az
élelmiszertermelés és -fogyasztas trendje, kiilénds tekintettel az allati eredetl termékekre.

e Taplalkozastudomanyi kérdések. A nyersanyagok tulajdonsagai és valtozasuk, mindsitésiik.

o Az élelmiszerfeldolgozas altalanos sémaja és mliveletei, a nyersanyagellatds, a mindségorientalt feldolgozas, a

//////

e Elelmiszeripari tisztitas és fertStlenités. Elelmiszeripari vizgazdalkodas és szennyviztisztitds.

e A hus- és baromfiipar alap-, adalék- és segédanyagai. Mindségi kovetelmények.

e Hus- és baromfiipari elsédleges feldolgozasi miveletek és technoldgiak.

e Husipari és baromfiipari darabos készitmények gyartastechnoldgidja.

e Husipari és baromfiipari toltelékes készitmények gyartastechnolégidja.

o T6kehusok min&ségi kdvetelményei.Huskonzervek. Husipari és baromfiipari melléktermékhasznositas.
¢ A nyers tej minGsitése és feldolgozasa. Tejlizemi el6kezelés.

o A fogyasztdi tej, az izesitett és a savanyu tejtermékek készitése.

o A vaj és vajkészitmények, a sajt és sajtkészitmények gyartasa
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o Sliritett és poritott termékek készitése és melléktermék hasznositas.

e Az dllati eredet(i termékek csomagolasa, jeldlése.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kételezd és ajdnlott irodalom:

Csaszar, G., Unger, A. (2000): A mindségi tejtermelés alapjai. Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet, Mosonmagyarévar.
Foissy, H. (2003): Technologie tierischer Produkte. IMB Verlag, Universitat fir Bodenkultur, Wien.

Krasz, A., Unger, A. (1994): A termel8i nyers tej mintavétele, mindsitése. Tanfolyami jegyzet, Mosonmagyarévar.

Szakaly, S. (2001): Tejgazdasagtan. Dinasztia Kiadd, Budapest.
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