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Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /
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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy bemutatja a ndvényi €s allati eredetii élelmiszerek feldolgozasat, eloallitasat.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A hallgatok megismerik a novényi és allati alapanyagokbol eldallitott élelmiszerek technologiai folyamatait, ezzel
integraljak a kordbban tanult élelmiszeripari miiveletek €s élelmiszeripari gépek c. tantargyak ismeretanyagat. A
gyakorlati tizemlatogatasok soran konkrét szakmai tapasztalatokat szereznek a targyalt technologidk tizemeltetésében.
Nagy hangsulyt fektetiink az 6nallé munkara; a gyakorlatok keretében kiscsoportos feladatokat kell végezni a
hallgatoknak.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezd és ajanlott irodalom:

Beke Gy. (Szerk) (2002): Hiit61ipari kézikonyv 2. Technologiak, Mezdgazda Kiadd, Budapest.

Farkas J. (1977): Malomipari technoldgidk. Mezégazda Kiado, Budapest.

Gyaraky Z. (1977): A zoldség és gytimolcsfeldolgozas el6készité miiveletei. Mezdgazda Kiadd, Budapest.

Kovécs A. (1998): Elelmiszeripari technologiak I. Novényi élelmiszerek eléallitasa: Malom-, siité- és
tésztaipari technologidk. POTE EFK jegyzet, Pécs.

Mohos - Markovics (1992) Edesipari technolégia I. (1992) KEE EFK, Szeged.
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