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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tananyag elsajatitasa soran a hallgatok megismerkednek a biotechnologiai alapfogalmakkal, a biotechnologia
¢lelmiszer-ipari alkalmazasanak lehetéségeivel, a mikroorganizmusok kornyezeti feltételekkel szembeni igényeinek
optimalizalasaval, a mikrobdk anyagcsere-utjainak biotechnologiai szempontbdl torténd értékelésével és a mikrobidlis
produkci6 génmanipulacids technikdkkal torténd befolydsolasanak lehetdségeivel. Hangsulyos tananyagrészt képez az
¢lelmiszer-ipari dgazatokban alkalmazott legkorszer(ibb biotechnologiai eljarasok ismertetése, valammnt a
szennyviztisztitas aktudlis biotechnoldgiai kérdéset.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Alkalmak Eléadas té makore
1. A biotechnologia tudomanyteriileti kapcsolatai, jelent6sége; torténeti attekintése; alap
fogalmak a biotechnologidban
4 Az alapvetd biotechnologiai termékek €s folyamatok attekintése; az alkalmazhatdsag
feltételet; up-stream és down- stream miiveletek
3. Elelmiszeripari-biotechnologia jellemz6i,tudomanyteriileti kapcsolatai; élelmiszer
biotechnologiai folyamatok

4. Mikroorganizmusok biotechnologiai alkalmazasa a gydgyszer és élelmiszer-iparban

i Mikroorganizmusok biotechnologiai alkalmazasa az parban.

6. Mikroorganizmusok biotechnoldgiai célu szelekcioja, fenntartasa; torzsgyiijtemények

7. A biotechnoldgiaban alkalmazott mikroorganizmusok, kiilonds tekintettel a fermentacios
parokra.

8. A biotechnoldgiai miiveletek €s folyamatok alapjai; fermentacios technikdk, reaktor
tipusok.

9. A fermentaciokra hatd biotikus és abiotikus tényezOk vizsgalata, valamint mérésiik a

modellezés folyamataban
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10. A szaporodas kinetika alapjai, folyamat modellezés, modell tipusok

1. Termékképzések, szubsztrat felhasznalas, hozam szamitas

12 Novényi Biotechnologia; tudomanyteriileti kapcsolatai, alkalmazasi teriileter; élelmiszer-
ipari vonatkozasai, eredményei

13. Allati biotechnologia; tudoméanyteriileti kapcsolatai; alkalmazasi teriiletei; élelmiszer-ipari
vonatkozasai; eredményei

14. Kornyezeti biotechnologia; kornyezeti monitoring; xenobiotikumok; bio-remediacid

LS. Biologiai szennyviz tisztitas

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezo és ajanlott irodalom:

o Crueger, W. & Crueger, A. (1987) Biotechnologia. Alkalmazott mikrobiologia. Mezdgazdasagi Kiado,
Budapest.

Johnson-Green, P. (2002) Introduction to food biotechnology. CRC Press, Boca Raton, FL.

Lee, B.H. (1996) Fundamentals of food biotechnology. Wiley-VCH, New York, NY.

Moo-Young, M. (1985) Comprehensive biotechnology. Vol. 1-4. Pergamon Press, Oxford.

Shetty, K., Paliyath, G., Pometto, A. & Levin, R.E. (2005) Food biotechnology. CRC Press, Boca Raton,
FL.

« Sevella Béla (2011): Biomérnoki miiveletek és folyamatok. Typotex kiado, ISBN 978-963-279-470-9
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