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Targytematika / Course Description
Minéségiranyitas, minéségbiztositasi rendszerek
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Targyfelelés neve /

Teacher's name: Hanczné dr. Lakatos Erika Félév /| Semester: 2016/17/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 9/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Oktatas célja: A tantargy alapvetd célja megismertetni a hallgatokat a nemzetkozi elvardsoknak megfeleld
mindségi kovetelményekkel, a TQM teljes rendszerével, ezen beliil az ISO 9001:2005, az ISO 22000:2005, az
ISO 14001:2005 mindséguigyi rendszerekkel, a feliilvizsgalat és a tanusitas folyamataval, kovetelményeivel. A
hallgatok osszességében ismerik meg a feladatok folyamattd szervezését €s a folyamatjavitds szisztematikus
Iépéseit. Megismerik a vezetéi/menedzseri munkavégzés mindségi kovetelményeit. A megszerzett
1smeretanyagot a gyakorlatban 1s képesek lesznek alkalmazni akar a kiillonboz6 iranyitasi rendszerek kiépitése,
akar azok miikodtetése soran.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Floadasok témakorei:

Mindségiigy alapfogalmai

Az élelmiszer-biztonsag helyzete Magyarorszagon és az Eurdpai Unidoban
Az €lelmiszer-biztonsag és helyzete a jogi szabalyozasban
Az Europai Unid €lelmiszerjogi szabalyozasa

Eurepgap, Benchmarking

HACCP, IFS, BRC

ISO 9000, ISO 22000; TQM

Kornyezetiranyitasi rendszer

Integralt irdnyitasi rendszerek

Vevoi elégedettség mérés

Nyomonkovetés az élelmiszerlancban

Kockézatelemzés

Mindségbiztositasi rendszerek tanusitasa

Gyakorlatok témakorei:

o Elelmiszer-biztonsagi veszélyek a nyersanyag és a technoldgia vonatkozasaban

o Tisztitas €s fertOtlenités
. HACCP-terv bemutatdsa alapanyagokon és késztermékeken keresztiil.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD
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Aldirds feltétele: Az eldadasok 50%-an, a gyakorlatok 90%-an a részvétel kotelez6. Hazi dolgozat
készitése a szemeszter elején megadott témaban.

Vizsga: A ZH ¢és a beadand6 dolgozatbdl megajanlott jegy. A megajanlott jegy el nem fogadasa esetén
irasbeli vizsga.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 irodalom:

Bir6 Géza (Szerk.) (1999): Elelmiszer-higiénia. Agroinform Kiadé, Budapest.
Gyori Zoltan (Szerk.): Mindségiranyitas az élelmiszergazdasagban.
Gyaraky Zoltan — Dr. Racz Endre: Mindségiigyi ismeretek, Agraroktatasi Intézet,

Kovacs Ferenc — Bird Géza (Szerk.) (2003): Elelmiszer-biztonsag, EU-szabalyozas. Agroinform Kiado,
Budapest.

Pallaginé Bankfalvi Emese (2002): Mindségbiztositds. Mezdgazda Kiadd, Budapest.

Ajanlott irodalom:

Bir6 Géza (Szerk.) (1999): Elelmiszer-higiénia. Agroinform Kiadé, Bp.

W_.F. Harrigan — R.W. Park: Biztonsagos ¢lelmiszerek eldallitasa, Mez6gazda Kiado, Bp.

Sosné dr. Gazdag Maria (szerk.) (1996): Mindségbiztositas az élelmiszeriparban, Mezdgazda Kiado,
Bp.

Gyaraky Zoltan — Dr. Racz Endre (2002): Mindségligyi ismeretek, Agraroktatasi Intézet, Bp.
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