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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A takarmanyozastan képzési célja a hallgatok kémiai és élettani ismeretanyagara alapozva megadni mindazokat
az altalanos takarmanyozasi ismereteket, amelyek az allattenyésztés keretében foly6 specialis, az egyes
allatfajok takarmanyozasaval osszefliggd ismeretek biztonsagos elsajatitasahoz sziikségesek. A hallgatoknak a
takarmanyozastan oktatas eredményeként olyan ismeretanyag birtokaba jutnak, amely képessé teszi dket a
gazdasagi allatok takarmanyozéasanak megszervezésére, olyan takarméanyozasi technoldgiak kialakitésara,
amelyek az alapjat képezik annak, hogy az allatok hosszl tdvon, egészségiik megtartdsa mellett gazdasagosan
termelhessenek.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A takarmanyozastan c. tantargy ismerteti a takarmanyok Osszetételét és taplaloértékét, a gazdasagi allatok
taplaloanyag-sziikségletét, a fontosabb takarmanytartositasi eljarasokat és elokészitési modszereket, tovabba
bemutatja a takarméanyozas allati eredetii termékek mindségére gyakorolt hatasat.

Az eléadasok témakorei:

- A takarmanyok taplaloértéke. A taplaloérték kifejezése naturdlis takarmanyegységekkel, az
emészthetd energiatartalom alapjan, valamint a hasznosithat6 energiatartalommal.

- A taplaloérték mérése nettd energiatartalom alapjan.

- A hazai fehérjeértékelési rendszer. A kér6dzok fehérjeforgalma. A metabolizalhat6d
fehérjesziikséglet megallapitasa. A takarméanyok metabolizalhaté fehérjeértéke.

- A gazdasagi allatok takarmanyfelvétele, a takarmanyfelvétel szabalyozasa.

- Az életfenntart6 taplaldanyag-szikséglet.

- A novekedd allatok taplaldanyag sziikséglete. A takarményozas hatdsa a hus mindségére.

- A tejtermelés taplaloanyag sziikséglete. A takarmanyozas hatasa a tej 0sszetételére.

- A szaporodas taplaloanyag sziikséglete.

- A tojastermelés taplaloanyag sziikséglete. A takarmanyozdas hatésa a tojas mindségére

- A takarmanyok tartositasa erjesztéssel. Az erjesztés alatt lezajlo biokémiai és mikrobioldgiai
folyamatok. Az erjedéképességet befolydsolo tényezok.

- A természetes erjedképesség javitasanak modszerei. A gabonamagvak

erjesztéses tartositasa.

- A takarmanyok tartositasa szaritassal. A szemestermények hiitvetarolasa.

- Az allati eredetii takarmanyok tartdsitasa. Gyokér- €és gumodstakarmanyok eltartasa.

- A takarmanyok el6készitése.
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- Takarmanyismeret

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az alairas feltétele az el6adasokon valod részvétel. Az elsajatitott tananyag ismeretérdl szobeli vizsga
form4jaban adnak szamot a hallgatok vizsgaiddszakban.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Schmidt J. (szerk.) (2015): A takarmanyozas alapjai.

Kakuk T. — Schmidt J. (1988): Takarmanyozastan

Schmidt J. — Varhegyi J.-né, Varhegyi J. — Tariné Cenkvari E. (2000): A kérédzok takarmanyainak energia- és
fehérjeértékelése

Schmidt J. (1995): Gazdasagi allataink takarméanyozasa
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