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Targytematika / Course Description

Novényi termékfeldolgozas és éleimiszerbiztonsag
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Targyfelelés neve /
Teacher's name: Hanczné dr. Lakatos Erika Félév /| Semester: 2016/17/2
Beszamolasi forma /
Assesment: Vizsga
Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /
Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 12/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A targy oktatasanak c€lja a novényi eredetii termékfeldolgozasi technoldgidk élelmiszerbiztonsagi feladatainak
bemutatasa.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION
A targy oktatasa soran al alabbi élelmiszeripari technologidk élelmiszerbiztonsagi kérdései keriilnek elétérbe:

Malomipari technologiak

Stitéipar

Edesipar

Konzervipar

Sorgyartas

Boraszat 1. - atvételtdl az erjesztésig

Boraszat 2. - pincemiiveleti eljarasok (borkezelés)
Szeszipar

Gytimolespalinkak észités

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Szobeli szamonkérés.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Bir6 G. et al. (1983) Higiénia a cukor-, az édes-, a gabona és a siitdiparban. Mezdgazdasagi Kiado, Bp.
Hollési et al. (1980) Edesipari gépek. Mg. Kiado, Bp.
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Kovécs A. (1998) Elelmiszeripari technologiak 1. Novényi élelmiszerek eldalltasa: Malon, siité- és tésztaipari
technologiak. POTE EFK jegyzet, Pécs
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