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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Bir6 G. et al. (1983) Higiénia a cukor-, az édes-, a gabona és a siitiparban. Mezdgazdasagi Kiado, Bp.
Hollosi et al. (1980) Edesipari gépek. Mg. Kiado, Bp.

Kovacs A. (1998) Elelmiszeripari technologiak 1. Novényi élelmiszerek eldalltasa: Malom-, siit6- és tésztaipari
technologidk. POTE EFK jegyzet, Pécs

Mohos - Markovics (1992) Edesipari technologia I. (1992) KEE EFK, Szeged

Mohos F. (1990) Edesipari Technologia. KEE EK, Bp.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A hallgatok megismerik a novényi és allati alapanyagokbol eléallitott élelmiszerek technologiai folyamatait, ezzel integraljak
a korabban tanult élelmiszeripari miiveletek és élelmiszeripari gépek c. tantargyak ismeretanyagat. Nagy hangsulyt
fektetiink az onallo munkara; a gyakorlatok keretében kiscsoportos feladatokat kell végezni a hallgatoknak.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Szobeli szamonkéreés.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

2017.01.04. NEPTUN.NET Egységes Tanulmanyi Rendszer 1



