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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A targy célja, hogy megismertesse a hallgatokat az altalanos méregtani alapokkal, az egyes élelmiszerekben
potencialisan fellehetd toxikus anyagok keletkezésének modjaival, fizikai €s kémia tulajdonségaival, valamint
azok élettani hatasaival.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION
A toxikologia alapfogalmai. LD,LC, LD50. Etelmérgezés, ételfertdzés,

Lhét szalmonellozis, botulizmus.
Cl.perfringens, Listeria, Staphylococcus aureus, Shigella spp, E.coli

2 hét (enteropatogén, enterotoxikus). Xenobiotikumok: DDT, szerves

' foszforsavészterek, policiklusos aromas szénhidrogének. A fiistolés és

grillezés. Guar gumi

3 hé A hus érése, pacolds, nitrézaminok. A tej és védérendszerei. Antibiotikumok,

.het . ,, fon

szulfonamidok. Fert6tlenitészerek.

4 hét A n61 nemi ciklus és hormonoldgiaja. Az dsztrogén €s progeszteron hatésa.
Hormontartalmu hozamnoveldszerek alkalmazéasanak veszélyei. Toxikus mikro-

5.hét és nyomelemek (Pb,As,Cd,F.I) toxikologidja. Elelmiszer-csomagoléanyagok
toxikologidja 1. (papir, fémek).

. Elelmiszer-csomagoléanyagok toxikolégigja II. A melamin és cianuron (triazin-

6.hét . . S - At 1 g .
szarmazékok) toxikologidja. Az édesitOszerek toxikoldgiaja (pl.aszpartdm).

7.hét Gyomirtdszerek méregtana

8.hét Novényi eredetli mérgezd €s antinutritiv anyagok.

9.hét Inszekticid mérgezések

10.hét Meérgez6 gyomnovények

11.hét Szermaradék vizsgalatok

12.hét Mikotoxinok

13.hét Ipari eredetii mérgez6anyagok, csomagoloanyagokbol szarmazo toxikus

’ vegyiiletek
14 hét Elelmiszer-adalék anyagok

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD
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Vizsga

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezo:

1. Biré, G.: Elelmiszer-higiénia, Agroinform. Bpest, 1999.

http://www tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/2011_0001_533 FElelmiszerHigienia/adatok.html

2. Egri, B.(szerk.): Az allategészség-védelem alapjai.Mezdégazda, K. Bpest, 2009.p.191-239.

3. Varnagy, L., Budai P.:Mez0gazdasagi vegyi anyagok higiéniaja és toxikologidja. veszprémi Egyetemi Kiado,
Veszprém, 2003.

Ajanlott:

Téren, J.; Draskovics, J.; & Novak, E., K. (szerk.) (1990) Mikotoxinok, toxinogén gombdak, mikotoxikézisok.
Magyar Elelmiszeripari Tudomanyos Egyesiilet, Budapest

Shibamoto, T.; & Bjeldanes, L. (2009) Introduction to Food Toxicology. Elsevier, Amsterdam Darvas B. -
Székacs A. (2006): Mezdgazdasagi okotoxikoldgia. L’ Harmattan Kiado, Budapest.
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