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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Az Elelmiszeripari mikrobioldgia és higiénia 2. targy keretén belil ismertetésre kerilnek az e
vonatkozasban lényeges szerepet jatszd hasznos és karos mikroorganizmusok, azok életfeltételei,
serkentéstk, gatlasuk, ill. elpusztitasuk moédozatai, hasznos és karos anyagcseretermékeik, kvalitativ és
kvantitativ meghatarozasuk modszerei, tovabba jelentfséglik értékelése élelmiszer-biztonsagi
szempontbdl.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1. A mikroorganizmusok szaporodasanak torvényszeriiségei és a szaporodast befolyasolo tényezok.

2 .A mikroorganizmusok pusztuldsa és a pusztulast befolyasold tényez6k.

3. A hékezelés és a h6elvonas hatasa a mikroorganizmusokra.

4. A vizelvonasos élelmiszer-tartdsitas.

5. Az ultraibolya- és az ionizalé sugarzas hatasa a mikroorganizmusokra.

6. Kémiai tartdsitasi modszerek.

7. Tejsavasan erjesztett élelmiszerek.

8. Alkoholosan erjesztett élelmiszerek.

9. Az élelmiszer-feldolgozas higiéniai kbvetelményei.
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10. Husféleségek mikrobiotaja és romlasa.

11. Atej és a tejtermékek mikrobiotgja, ill. romlasa.

12. Atojas és a tojastermékek mikrobiotaja, ill. romlasa.

13. Zoldség- és gyumolcsfélék mikrobiotaja, ill. romlasa.

14. Gabonafélék mikrobiotdja, ill. romlasa.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A hallgatdék a gyakorlatok elején zarthelyi dolgozatot (ZH) irnak az el6z6

gyakorlat anyagabdl. A félév elfogaddsanak feltétele az 6sszes ZH megirasa, és ezek soran legalabb 2,00
atlageredmény elérése. Azok a hallgatok, akik minden gyakorlati ZH-t megirtak és 4,00-4,49 atlagot
értek el 4-es, akik 4,50-5,00 atlagot értek el 5-0s részosztalyzatot kap(hat)nak a vizsga gyakorlati ("B”)
részébdl. A vizsgan az “A” tételek az el6adasok anyagdval kapcsolatosak, a “"B” tételek pedig a
gyakorlatok anyagat olelik fel.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezg irodalom:

Dedk, T. (Szerk.) 2006: Elelmiszer-mikrobioldgia. Mez3gazda Kiadd, Budapest.

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL

Ajanlott irodalom:

Laczay, P. 2008: Elelmiszer-higiénia, élelmiszerlanc-biztonsdg. Mezégazda Kiadd, Budapest.
Montville, T.J., Matthews, K.R. 2008: Food microbiology: an introduction (2nd ed.). ASM Press,
Washington, DC.
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