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Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Ajtony Zsolt Félév /| Semester: 2024/25/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 3/2/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy oktatasanak célja, hogy a korabban megszerzett kémiai, a fizikai valamint a fizikai-kémiai alapokra
tamaszkodva ismereteket nyujtson a feldolgozott nyersanyagok, felhasznalt adalékanyagok és az eldallitott
késztermékek osszetételérdl, és kémiai tulajdonsagairdl.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

/iz és asvanyi anyagok.

Monoszaharidok és monoszaharid szarmazékok. Monoszacharidok kémiai reakcidi.

Zlelmiszeripari szempontbdl fontosabb monoszacharidok.

Jligo- és poliszaharidok.

‘ehérjék és felépitésiik. Aminosavak.

‘ehérjék és felépitéstik. Peptidek, fehérjék.

{ipidek. Zsirsavak, acilgliceridek, foszfo- és glikolipidek, Diollipidek, zsiralkoholok, viaszok, szterinek,
természetes zsiradékok, lipidek biokémiai valtozasai.

/itaminok. A vitaminok altalanos jellemzése, vitaminok fogalma, fizioldgiai hatasa. Zsiroldhaté vitaminok.
Vizoldhato vitaminok. Egyéb taplalkozasi tényezdk.

rermészetes szinezékek. Karotinoidok, kinonok, flavonoidok, pirrolok, egyéb természetes szinezékek. Iz-
és aromaanyagok. Egyéb szerves vegyiletek. Alkoholok, fenolok, oxovegylletek, szerves savak és
szarmazékaik, illdolajok, alkaloidok.

Enzimreakciok. Enzimreakciok sebessége, fajlagossaga, specifikussaga. Enzimreakciok gatlasa.
Biokatalizis - enzim mikoédés. Enzimmikodés szabalyozasa.

Elelmiszer-tudomdany szempontjabdl fontosabb enzimek. Oxidoreduktazok, transzferdzok, hidroldzok,
lidzok, izomerdzok, ligazok.

Elelmiszer-technoldgiai adalékok. Tartdsitoszerek. Antioxidansok. izesité anyagok. Mesterséges
szinezékek. Allomanyjavito adalékok. Tapértéket novels adalékok.

Mérgez6 anyagok. Természetes mérgek. Mikroorganizmusok altal termelt mérgek. Novényvéddszerek.
Egyéb mérgek.

Tisztité- és fertétlenitészerek. Csomagold anyagok.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD
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Onall6 otthoni feladat: el8re kiadott irdsos anyag alapjan felkésziilés a laboratériumi gyakorlatokra
valamint azok jegyzékonyveinek elkészitése. Vizsga: irasbeli és szdbeli. Irasbeli: 60-70 perc tartamud, 30
réviden megvalaszolhat6 kérdést tartalmazé zarthelyi dolgozat. Csak elégtelennél jobb irdsbeli jegy
esetén tehet6 szobeli vizsga. Szobeli: tételhGizasos és -ismertetéses a laboratériumi gyakorlatok és az
el6adasok anyagabdl. A vizsgajegy az irdsbelin és a szdbelin nyujtott teljesitmény alapjan kerdl
kialakitasra. Sikertelen szobeli esetén az irasbelit is ismételni kell.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Ajanlott irodalom:

Csap6 Janos, Csapdéné Kiss Zsuzsanna: Elelmiszer-kémia, Mezdgazda Kiadd, Budapest, 2003

Gasztonyi Kalman, Lasztity Radomir (szerkesztdk): Elelmiszerkémia 1. Mezdgazda Kiadd, Budapest,
1992.

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL
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