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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy oktatasanak célja, hogy korabban megszerzet fizikai-kémiai, miiszeres analitikai (Elelmiszer-
analitika 1) valamint élelmiszerkémiai alapokra tdmaszkodva megismertesse a hallgatokat a feldolgozott
nyersanyagok, felhasznélt adalékanyagok és az eldallitott késztermékek mindségellendrzésének és
mindsitésének gyakorlata soran alkalmazott alapvetd fizikai és kémiai eljarasokkal, élelmiszeranalitikai
miiszeres modszerekkel.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION
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1.hét

Analitikai mérések teljesitményjellemzéi.

2.hét

Elelmiszerek viz és szarazanyagtartalmanak
meghatdrozasa Vizaktivitds meghatdrozasi mddszerek,
3.hét )

Elemanalitikai vizsgalatok. Elelmiszerek makro- és
mikroelem tartalmanak meghatarozasa. Hidridképzéses
modszerek. Hideggdz eljaras.

4.hét

Kozvetlen mintabevitelli atomspektroszkopiai
modszerek. MintaelGkészités. Hamvasztas. Elelmiszerek
hamutartalma. Mikrohulldammal segitett zartrendszer(i
roncsolas

5.hét )

Szénhidratok. Elelmiszerek Gsszes szénhidrat tartalma.
Redukald szénhidrat tartalom meghatarozasa.
Szénhidrat 0sszetétel meghatarozasi modszerek

6.hét

Fehérjék. Fehérje tartalom meghatdrozasa kozvetett és
kozvetlen maddszerrel.

7.hét )

Zsir- és vizoldhat6 vitaminok. Elelmiszerek
vitamintartalmanak meghatarozasa spektrofotometrias,
fluorimetrias, elektrokémiai és elvalasztastechnikai
modszerrel.

8.hét

Lipidek. Osszes lipidtartalom meghatdrozésa
gravimetrias és spektroszkopiai mddszerrel. Zsirsav
Osszetétel vizsgalata elvalasztastechnikai mddszerrel.
Triglicerid 0sszetétel meghatdrozasa GC-FID modszerrel.
Szterinek meghatarozasa.

9.hét

Zsirok tulajdonsagainak vizsgalata. Jodszam,
elszappanositdsi szam, savszam, peroxid érték
meghatdrozasa.

10.hét

Vitaminok. Vizoldhato és zsirban old6do6 vitaminok
analitikdja.

11.hét

Edesit6- és tartdsitotdszerek, antioxidansok, valamint
egyéb adalékanyagok vizsgalata. Elelmiszerek illd
alkotdinak vizsgalata. Géztéranalizis.

12.hét

Erzékszervi vizsgalatok.

13.hét

Szeszes italok és egyéb élvezeti termékek érzékszervi és
mUiszeres vizsgalata.

14.hét

Novényvéddszer és allatgydgyaszati maradékok,
valamint mikotoxinok meghatarozasa.
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SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Laboratoriumi gyakorlatok megkezdése elétt rovid beugrd Zh. Onallé otthoni feladat: elére kiadott irasos anyag
alapjan felkésziilés a laborgyakorlatok végrehajtasara valamint azok jegyzékonyveinek elkészitése. Vizsga:
zarhelyi irasbeli vizsga az el6adasokon elhangzottak valamint a laboratoriumi gyakorlatok ismeretanyagabol

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Abranké L., Dernovics M., Fodor M., Gyepes A., Jokainé Szatura Zs., Woller A. (2011) Hagyomanyos, gyors
¢€s automatizalt mdodszerek alkalmazasa élelmiszerek kémiai vizsgalatara. Nemzeti Tankonyvkiado
http://www tankonyvtar. hu/hu/tartalom/tamop425/0011 2A 3 modul/adatok . html

Balazs G., Bugyi Zs., Gergely Sz., Hegyi A., Hevér A, Salgd A., Tomoskozi S. (2011) Elelmiszeranalitika
gyors €s automatizalt modszerei. Nemzeti tankonyvkiado

http://www tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/0011 2A 5 modul/adatok. html

Lasztity Radomir, Torley Dezs6.(szerkesztok) (1986) Az élelmiszeranalitika elméleti alapjai. Mezdgazdasagi
Kiad6, Budapest

Lasztity R.adomir, Torley Dezs6. (szerkesztok) (1987) Alkalmazott élelmiszeranalitika. Mezdgazdasagi Kiado,
Budapest

Magyar Borkonyv-CODEX VINI HUNGARICI, Borok vizsgalata, Kémiai vizsgalatok

Nielsen,S. Suzanne (2010) Food Analysis, Springer, New York Dordrecht Heidelberg London

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL
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