JE SZECHENYI Allattudomanyi Tanszék
= £ EGYETEM

UNIVERSITY OF GYOR s

Targytematika / Course Description
Takarmanyozastan alapjai

MENB_ATTMO017
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Dr. Zsédely Eszter Félév /| Semester: 2020/21/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 2/1/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy célja, hogy a hallgatok kémiai €s élettani ismeretanyagara alapozva a gazdasagi allatok
takarmanyozasahoz szikseges takarmanyozasi alapismereteket atadja. Vagyis a hallgatok tisztaban
legyenek a takarmanyozasban hasznalt fogalmakkal és szakmai kifejezésekkel, ismerjék a hazai
takarmanybazis jellemzéit, valamint a takarmanykeverék-gyartas alapjait.

Ezek az alapismeretek lehetéve teszik, hogy az egyes allatfajok takarmanyozasanak specialitasait el
tudjak sajatitani az allattenyésztési targyak keretében.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

El6adasok témakorei:

. hét Bevezetes a takarmanyozastanba

. hét Viz szerepe a takarmanyozasban

. hét Tapanyag-tartalom vizsgalatok médszerei

. hét N-tartalmu anyagok a kér6dz6k takarmanyozasaban

. hét Nyerszsir a takarmanyozasban

. hét Nyersrost szerepe a takarmanyozasban

. hét A gazdasagi allatok energiaforgalma

. hét Az asvanyi anyagok és a vitaminok szerepe a takarmanyozasban
. hét Takarmanyismeret

10. hét Takarmanyok tartésitasa erjesztéssel

11. hét Takarmanyok elékészitése

12. hét Takarmanykeverek gyartas

13. hét Mintavételezés, takarmanyok minéségének vizsgalata
14. hét Takarmanyok emészthetésége
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Gyakorlatok témakorei:
1. hét Emésztés-élettani ismeretek ismétlése

2. het Bevezetd szamitasi feladatok
3. hét N-tartalmu anyagok a monogasztrikusok takarmanyozasaban
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. hét MF érték meghatarozasa

. hét Szénhidratok szerepe a takarmanyozasban

. hét A takarmanyok energiaértéke

. hét Szamolasi gyakorlat az energia értékelés téemajabdl
. hét Sav-bazis egyensuly befolyasolasa takarmanyozassal
. hét Melléktermékek felhasznalasa a takarmanyozasban
. hét Takarmanyok tartositasa szaritassal

11. hét Takarmanyismeret a gyakorlatban

12. hét Mi torténik egy takarmanykeverd tzemben?

13. hét Takarmanyvizsgalat - hol, mit és miért?

14. hét A félév Osszefoglalasa, tajekoztatas a vizsgarol

—
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SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az alairas feltétele: a 3 félévkozi feladat sikeres teljesitése. A szamonkérés szobeli vizsga
formajaban torténik, értékelés 1-5 jegyekkel.

A vizsgan a személyazonossag igazolasa arra alkalmas okmannyal (hallgatoi kartya, diakigazolvany
vagy személyi igazolvany vagy utleveél) torténik.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 irodalom:
Schmidt J. (szerk.) (2015): A takarmanyozas alapjai

Ajanlott irodalom:

Schmidt J. (1995): Gazdasagi allataink takarmanyozasa
Allattenyésztés és Takarmanyozas c. folyoirat vonatkozo cikkei
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