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Targytematika / Course Description
Elelmiszer-kémia
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Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Ajtony Zsolt Félév /| Semester: 2016/17/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy célja, hogy a kémia és fizika alapokra tdmaszkodva ismereteket nyujtson a feldolgozott
nyersanyagok, felhasznalt adalékanyagok és az eldallitott késztermékek osszetételérdl és azok kémiai biokémia
tulajdonsagairdl.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Kiilon fejezetenként targyaljuk a viz €s asvanyi anyagok, szénhidratok, aminosavak, fehérjék, lipidek,
vitaminok, természetes szinezékek, iz- és aromaanyagok, egyéb élelmiszeralkotok (alkoholok, fenolok,
oxovegylletek, szerves savak és szarmazékaik, illoolajok, alkaloidok) enzimek, élelmiszer-technoldgiai
adalékanyagok, mérgez6 anyagok, tisztitd- és fertétlenitdszerek kémidjat, azok élelmiszeriparban és
taplalkozastudomanyban betoltott szerepiiket.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Csap6 J., Csaponé Kiss Zs. (2004): Elelmiszerkémia. Mezégazda Kiado, Budapest.
Gasztonyi Kalman, Lasztity Radomir (Szerk.) (1992): Elelmiszerkémia I. Mez6gazda Kiado, Budapest.
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