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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Az élelmiszer-mikrobiologia és -higiénia targy keretén beliil ismertetésre kertilnek az e vonatkozasban Iényeges
szerepet jatszo hasznos és karos mikroorganizmusok, azok életfeltételei, serkentésiik, gatlasuk, ill.
elpusztitasuk mddozatai, hasznos €s karos anyagcseretermékeik, kvalitativ €s kvantitativ meghatarozasuk
modszerei, tovabba jelentdségiik értékelése élelmiszer-biztonsagi szempontbol.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Az eloadasok témakorei:
¢ A mikroorganizmusok szaporodasanak torvényszerliségei €s a szaporodast befolydsolo tényezok.
¢ A mikroorganizmusok pusztuldsa €s a pusztulast befolyasol6 tényezdk.
¢ A hokezelés hatdsa a mikroorganizmusokra.
e A héelvondsos élelmiszer-tartdsitas.
e A vizelvonasos ¢lelmiszer-tartositas.
e Az ultraibolya- és az ionizal6 sugéarzas hatasa a mikroorganizmusokra.
e Kémiai tartositasi modszerek.
¢ Tejsavasan erjesztett élelmiszerek.
¢ Alkoholosan erjesztett élelmiszerek.
¢ Az ¢lelmiszer-feldolgozas higiéniai kovetelményei.
o Husféleségek mikrobiotaja és romléasa.
e A tej és a tejtermékek mikrobiotdja, 1ll. romléasa.
e A tojas ¢és a tojastermékek mikrobiotaja, ill. romlasa.

e Z06ldség- és gytimolesfélék mikrobiotaja, 1ll. romlasa.
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¢ Gabonafélék mikrobiotdja, ill. romlésa.

A gyakorlatok témakorei:
e Az ¢élelmiszer-mikrobioldgiai laboratorium felépitése, felszerelései. A jo laboratoriumi gyakorlat (GLP).
e Mikrobioldgiai mintavétel szabalyai. Mintavételi terv.

¢ Elelmiszer-mikrobioldgiai  vizsgalati modszerek [. Telepszamlaldsos mikrobaszam-meghatarozasi
eljarasok.

e Elelmiszer-mikrobiologiai vizsgalati modszerek II. A hatarhigitasos eljaras.

o Elelmiszer-mikrobiologiai vizsgalati modszerek I1I. Jelenlét/hiany kimutatdsi modszerek.
¢ Mikroorganizmusok identifikdlasdnak modszerei I. Morfoldgiai és fiziologiai vizsgalatok.
e Mikroorganizmusok identifikdlasdnak modszerei II. Biokémiai reakciok.

¢ Mikroorganizmusok identifikalasdnak modszerei III. Szeroldgiai vizsgalati mdodszerek.

e Aerob mezofil mikroorganizmus-szdm meghatarozasa élelmiszerekbol.

e Aerob sporaképzd baktériumszam meghatarozasa.

e Anaerob sporaképzé baktériumszam meghatarozasa.

e Elesztégomba- és penészgomba-szam meghatérozasa.

¢ Automatizalt eljardsok a mikrobioldgiai vizsgéalatok gyakorlataban.

¢ Gatldanyag-kimutatdsi modszerek

« Prediktiv mikrobiologia a gyakorlatban

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Szobeli €s irasbeli vizsga.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Dedk, T. (Szerk.) 2006: Elelmiszer-mikrobiolégia. Mez8gazda Kiado, Budapest.
Laczay, P. 2008: Elelmiszer-higiénia, élelmiszerlanc-biztonsag. Mez6gazda Kiado, Budapest.

Montville, T.J., Matthews, K.R. 2008: Food microbiology: an introduction (2nd ed.). ASM Press, Washington,
DC.
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