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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy keretében a hallgaték megismerkednek az allati termékek élelmezési szerepevel, a
feldolgozasukkal és a fogyasztasukkal kapcsolatos célokkal, a feldolgozoiparnak a nyersanyagokkal
szemben tamasztott minéségi kbvetelményeivel és a mindségcentrikus feldolgozas eljarasaival. A
gyakorlatban a hallgatok alapveté nyersanyag- és késztermék vizsgalatokat végeznek, tovabba
Uzemlatogatasokon vesznek reszt.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1. Az élelmiszerekkel és el6allitdsukkal kapcsolatos fogalmak, definicidk. Elelmiszeripari szakagazatok. Az
élelmiszertermelés és -fogyasztds trendje, kiilonos tekintettel az éllati eredet( termékekre.

2. Tapldlkozastudomanyi kérdések. A nyersanyagok tulajdonsagai és valtozasuk, mingsitésik.

3. Azélelmiszerfeldolgozas altalanos sémadja és m(iveletei, a nyersanyagellatas, a mindségorientalt feldolgozas, a

,,,,,,

4. Elelmiszeripari tisztitas és fert&tlenités. Elelmiszeripari vizgazddlkodas és szennyviztisztitas.

5. A hus- és baromfiipar alap-, adalék- és segédanyagai. Min&ségi kovetelmények.

6. HuUs- és baromfiipari els6dleges feldolgozasi miveletek és technolégiak.

7. Husipari és baromfiipari darabos készitmények gyartastechnoldgiaja.

8. Husipari és baromfiipari toltelékes készitmények gyartastechnoldgiaja.

9. Té&kehusok mingségi kovetelményei. Huskonzervek. Husipari és baromfiipari melléktermék hasznositas.
10. A tejipar alap-, adalék- és segédanyagai. A tej jellemzGi, minGségiranyitasa.

11. A nyers tej mingsitése és feldolgozasa. Tejizemi el6kezelés.

12. A fogyasztoi tej, az izesitett és a savanyu tejtermékek készitése.

13. A vaj és vajkészitmények, a sajt és sajtkészitmények gydrtdsa
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14. Sdritett és poritott termékek készitése és melléktermék hasznositas.

15. Az allati eredetl termékek csomagolasa, jel6lése.

A gyakorlatok témakdorei:

6.

7.

Allati eredet(i termékek készitése (Oktatofilmek).

Munka- és tlizvédelmi el6irasok. Mintavétel, mintatartdsitas. A vizsgalati eredmények értékelése.
Erzékszervi mingsités. Az érzékszervi biralé tesztelése.

A hus pH-értékének és zsirtartalmdnak vizsgdlata.

Hus- és huskészitmények konyhasdtartalmanak meghatarozasa.

Hus- és huskészitmények nitrit- és nitrat-tartalmanak, foszfattartalmanak meghatarozasa.

Az adalékanyagokat tartalmazd hus f6zési veszteségének vizsgalata. Hus- és baromfiipari készitmények

idegenanyag-tartalmanak meghatdrozasa.

8.

9.

Huslizemi tevékenység tanulmanyozasa (Uzemlatogatas)

Baromfilizemi tevékenység tanulmanyozdsa (lizemldtogatas)

10. Atej slrdségének, zsirtartalmanak, savfokanak és pH-értékének vizsgélata.

11. Atej fehérjetartalmdnak meghatdrozasa. A fizikai tisztasag vizsgdlata. Forraldsi-, alkohol- és redukcids
prébak.

12. A t6gygyulladasos tejek szelektalasa (Whiteside, Mastitest, szomatikus sejtszdm). Gatléanyag kimutatas.
Idegen viztartalom meghatarozas.

13. Atej paszt6rozottségének vizsgalata. A homogénezettség kimutatasa. Savanyu tejtermékek
allomanyjellemzG8inek vizsgalata.

14. Tejfeldolgozd Gizem munkajanak tanulmanyozasa (lzemlatogatas).

15. Termékek 6nallé minGsitése. Gyakorlati vizsga.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

1. évkozi jegy

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL
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