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Targytematika / Course Description
Elelmiszer-mikrobiolégia és higiénia Il.

MENABEM6125

Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Varga Laszl6 Félév / Semester: 2016/17/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Az élelmiszer mikrobioldgia és higiénia targy keretén belil ismertetésre kerlilnek az e vonatkozasban lényeges szerepet
jatsz6 hasznos és karos mikroorganizmusok, azok életfeltételei, serkentésiik, gatlasuk, illetve elpusztitasuknak
modozatai.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Hasznos és karos anyagcseretermékek Kvalitativ éskvantitativ meghatarozasi médszerek. Jelentéségiik értékelése
élelmiszer-biztonsagi szempontbdl

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez és ajanlott irodalom:

W. Crueger - A. Crueger (1987): Biotechnologia. Alkalmazott mikrobiologia. Mez6gazdasagi Kiado, Budapest.

Kovacs A. (1997): Az élelmiszertudomany alapjai Ill. Elelmiszerek mikrobiolégiaja és mikrodkologiaja (Jegyzet). Pécsi
Orvostudomanyi Egyetem - Egészséguigyi Fdiskolai Kar, Dietetikus Szak, Pécs.

Madigan, M. T., Martinko, J. M. - Parker, J. (2003): Brock biology of microorganisms. Prentice Hall, Pearson Education,
Inc., Upper Saddle River, NJ.

Tuboly, S. (Szerk..) (1998): Allatorvosi jarvanytan I. Allatorvosi mikrobiolégia. Mezégazda Kiadd, Budapest.

Vanderzant, C. - Splittstoesser, D. F. (Szerk.) (1992): Compendium of methods for the microbiological examination of
foods. American Public Health Association, Washington D.C.
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