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Targytematika / Course Description

Elelmiszer-ipari technolégia alapjai

MENABEG4525
Targyfelelés neve /
Teacher's name: Hanczné dr. Lakatos Erika Félév /| Semester: 2017/18/2
Beszamolasi forma /
Assesment: Vizsga
Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /
Teaching hours(week): 2/2/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy bemutatja a novényi és allati eredetli élelmiszerek feldolgozasat, eldallitasat.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A hallgatok megismerik a novényi és allati alapanyagokbol eldallitott élelmiszerek technologiai folyamatait, ezzel
integraljak a kordbban tanult élelmiszeripari miiveletek €s élelmiszeripari gépek c. tantargyak ismeretanyagat. A
gyakorlati tizemlatogatasok soran konkrét szakmai tapasztalatokat szereznek a targyalt technologidk tizemeltetésében.
Nagy hangsulyt fektetiink az 6nallé munkara; a gyakorlatok keretében kiscsoportos feladatokat kell végezni a
hallgatoknak.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kollokvium

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL
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