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Targyfelelés neve /

Teacher's name: Hanczné dr. Lakatos Erika Félév /| Semester: 2024/25/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 15/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy, felhasznalva a korabbi tanulmanyok soran elsajatitott fizikai, fizikai-kémiai, kémiai,
mikrobioldgiai ismeretanyagot valamint az élelmiszeripari miveletekkel kapcsolatban tanultakat, azokra a
teriletekre koncentral, ahol a mindséget és az élelmiszerbiztonsdgot technoloégiai oldalrdl
befolyasolhatjuk. A tantargyi program kulén hangsulyt fektet a muiiveletek egylttes, a technoldgiai
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ismertetése soran.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Lisztes iparok technoldgiaja: Malomipari technolégidaban a végtermék mingségét befolyasold legfontosabb
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Lisztes iparok technoldgidja: Keksz és ostyagyartastechnologidjaban a végtermék mindségét befolyasold
legfontosabb technoldgiai tényezdk bemutatasa keksz és ostya technoldgiajan keresztdl
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Edes iparok technoldgidja: Cukorkagyartas technoldgidjaban a végtermék mindségét befolydsold
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legfontosabb technoldgiai tényezdk bemutatasa cukorka gyartastechnolégiajan keresztil

Edes iparok technoldgidja: Csokoladé és kavétechnoldgidjaban a végtermék mindségét befolyasolo
legfontosabb technologiai tényezdk bemutatasa a konkrét gyartastechnoldian keresztil

Szeszipari technoldgidban és palinkakészités technoldgidajaban a végtermék mindségét befolydsold
legfontosabb technologiai tényezdk bemutatasa a konkrét gyartastechnoldgian eresztiil

Boraszati technoldgidban a végtermék mindségét befolydsold legfontosabb technoldgiai tényezdk
bemutatdsa fehér és vordosbor gyartastechnologidjan keresztil

Sortechnolégidaban a végtermék mindségét befolydsold legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatdsa
Tartdsitoipari technoldgia - konzervipari technoldgidban és hiitdipari technolégidban a végtermék
mindségét befolydsold legfontosabb technoldgiai tényezbk bemutatdsa egy -egy konkrét etrmék
gyartastechnoldgidjan keresztil

Tejipari technolodgia - nyerstejatvétel és kezelés soran a minGségét befolyasold legfontosabb technologiai
tényezbk bemutatdsa

Tejipari technoldgia - savanyitott tejkészitmények gyartdsa soran a a végtermék minGségét befolyasold
Vagohidi technoldgiaban a végtermék minGségét befolyasold legfontosabb technoldgiai tényezdk
bemutatdsa a technoldgia ismertetésén keresztil

Husipari technoldgia - vorosarukgyartasa soran a végtermék minGségét befolyasold legfontosabb
technologiai tényezék bemutatasa egy-egy konkrét termék gyartastechnoldgidjan keresztil

Husipari technoldgia - szarazarukgyartasa soran a végtermék mindségét befolyasold legfontosabb
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technologiai tényez6k bemutatasa egy-egy konkrét termék gyartastechnoldgiajan keresztul

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Szobeli és irasbeli vizsga a gyakorlatok és az elmélet anyagabdl.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Dr. Biacs Péter - Dr. Szabd Gabor - Dr. Szendrd Péter - Dr. Véha Antal (2010): Elelmiszertechnolégia
mérndkoknek. Szegedi Tudomanyegyetem.

Balla Csaba - Siro Istvan (2007): Elelmiszer-biztonsag- és mindség II., Elelmiszertechnolégidk,
Mez6gazda Kiadd

Balla Csaba - Siro Istvan: Elelmiszer-biztonsag- és mindség I., Alapismeretek, MezGgazda
Kiado

Balla Csaba - Siro Istvan (2007): Elelmiszer-biztonsdg- és mindség III., Fogyasztévédelem és élelmiszer-
vizsgalat, Mezb6gazda kiadd

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL
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