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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy, felhasznalva a korabbi tanulmanyok soran elsajatitott fizikai, fizikai-kémiai, kémiai, mikrobiolégiai
1smeretanyagot valamint az €lelmiszeripari miiveletekkel kapcsolatban tanultakat, azokra a teriiletekre
koncentral, ahol a mindséget €s az élelmiszerbiztonsagot technologiai oldalrol befolyasolhatjuk. A tantargyi
program kiilon hangsulyt fektet a miiveletek egyiittes, a technoldgiai szempontbdl torténd optimalizalasara, a
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TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION
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Lisztes iparok technoldgidja: Malomipari technoldégiaban a végtermék minGségét befolyasold
legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatasa a fehérkenyérliszt gyartastechnoldgiajan keresztil
Lisztes iparok technolodgiaja: Sutbipari technoldgiaban a végtermék mindségét befolyasold
legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatdsa egy-egy konkrét slitGipari termék

Lisztes iparok technologidja: Keksz és ostyagyartastechnologidjaban a végtermék minGségét
befolyasold legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatasa keksz és ostya technoldgidjan keresztil
Edes iparok technoldgidja: Cukorkagyartas technologiajaban a végtermék minGségét befolyasold
legfontosabb technoldgiai tényezdk bemutatdsa cukorka gyartastechnolégiajan keresztil

Edes iparok technoldgidja: Csokoladé és kavétechnoldgiajaban a végtermék mindségét befolyasolo
legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatasa a konkrét gyartastechnoldian keresztul
legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatasa a konkrét gyartastechnoldgian eresztil

Bordaszati technologiaban a végtermék minGségét befolyasold legfontosabb technoldgiai tényezdk
bemutatasa fehér és vorosbor gyartastechnoldgiajan keresztil

Sortechnoldgiaban a végtermék minGségét befolyasold legfontosabb technoldgiai tényezék bemutatasa
Tartositoipari technoldgia - konzervipari technoldgiaban és hitGipari technoldgiaban a végtermék
minGségét befolyasold legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatasa egy -egy konkrét etrmék
Tejipari technoldgia - nyerstejatvétel és kezelés soran a mindségét befolyasol6 legfontosabb
technolodgiai tényez6k bemutatasa

Tejipari technoldgia - savanyitott tejkészitmények gyartasa soran a a végtermék minGségét befolyasold
keresztil

Vagohidi technologiaban a végtermék minGségét befolyasold legfontosabb technologiai tényezbk
bemutatasa a technologia ismertetésén keresztil

Hulsipari technologia - vorosarukgyartasa soran a végtermék minGségét befolyasolo legfontosabb

s
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SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Szobeli €s irasbeli vizsga a gyakorlatok és az elmélet anyagabol.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Dr. Biacs Péter - Dr. Szabo Géabor - Dr. Szendré Péter - Dr. Véha Antal (2010): Elelmiszertechnoldgia
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mérndkoknek. Szegedi Tudomanyegyetem.

Balla Csaba - Siro Istvan (2007): Elelmiszer-biztonsag- és mindség II., Elelmiszertechnologiak, Mezgazda
Kiado

Balla Csaba - Siro Istvan: Elelmiszer-biztonsag- és mindség 1., Alapismeretek, Mez6gazda
Kiadé

Balla Csaba - Siro Istvan (2007): Elelmiszer-biztonsag- és mingség II1., Fogyasztovédelem és élelmiszer-
vizsgalat, Mezdgazda kiado

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL
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