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Teacher's name: Hanczné dr. Lakatos Erika Félév /| Semester: 2019/20/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 18/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy bemutatja a novényi eredetli élelmiszerek feldolgozasat, eloallitasat. A hallgatok megismerik a
novényi alapanyagokbol eléallitott élelmiszerek technologiai folyamatait, ezzel integraljak a korabban
tanultakat az élelmiszeripari miivelet és élelmiszeripari gépek témakorokbdl. A targy keretén belil a szeszes
iparok technoldgiait ismerhetik meg a hallgatok. A tananyag {6 fejezetei: az ipari alkoholgyartés és a
szeszesital-gyartastechnoldgiak elméleti alapjai, miiveleti 1épései, palinkak, gabonaalapu parlatok, likSripari
termékek a kis- és nagyiizemi eljardsai, a bordszati technologia 1€pései, a soripai technoldgia 1épései, valamint
az erjedés iparok varhato fejlesztési

iranyzatai

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Az erjedésipari 4gazat nemzetgazdasagi jelentdsége, hazai termelési adatok, agazati szerkezet.

Az alkoholgyartas nyersanyagai. Cefrézési eljarasok. Szakaszos és folytonos ipari eljarasok. Erjesztési
technoldgiak (szakaszos, félfolytonos, szimultan cukrositas €s erjesztés)

A leerjedt cefre feldolgozésa. Erjedési termékek. Elvélasztasi problémak, ipari desztillacios berendezések
A gyiimolcespalinka-gyartas nyersanyagai, cefrézés

A kisiisti palinkafézés technologidja, berendezések.

Borparlat és gabona alapu parlatok eldallitasa. Szeszesitalismeret, Likérgyartas, drogkivonatolo eljarasok és
berendezések

Uditéipari technoldgia

Boraszati technologia — sz6lészeti eljarasok, sziiret és a sz616 elsédleges feldolgozasa

Borészati technologia — erjesztési miiveletek és technologiak

Borészati technologia — pincemiiveleti eljarasok, palackozas, érlelés

Sorgyartés technologidka — malata- és sorlékészités

Sorgyartés technologidja — erjesztés, érlelés, palackozas

Az érzékszervi mindsités alapjai, technologiai- €s izhibak, biralati rendszerek

A szeszipar fejlesztési irdnyzatai (1) miveleti elemek, €éleszt6torzs nemesités, 0 enzimek, termékek stb.)

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Tételhuzasos szobeli vizsga az el6adasok anyagabdl €s a kijelolt szakirodalombol
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KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 — Hajdu Margit - Flanek Aniko - Dr. Bikfalvi Istvanné - Sziics Zoltan - Mrav Gébor - Dr. Pandi
Ferenc (2000): Erjedésipari technoldgidk 1. - II. FVM, Budapest, Eperjesi Imre - Kallay Miklds - Magyar
[1dik6: Boraszat. Mezdgazda kiadd, Budapest, Békési Zoltan - Pandi Ferenc (2005): Palinkaf6zés. Mezdgazda
kiado, Budapest

Ajéanlott — Dr. Biacs Péter - Dr. Szab6 Gabor - Dr. Szendr6 Péter - Dr. Véha Antal (2010):
Elelmiszertechnologia mérnokoknek. Szegedi Tudoméanyegyetem. Balla Csaba - Siro Istvan
(2007): Elelmiszer-biztonsag- és mindség II., Elelmiszertechnolégiak, Mezégazda Kiadé
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