JE SZECHENYI Elelmiszertudomanyi Tanszék
= = EGYETEM

UNIVERSITY OF GYOR s

Targytematika / Course Description
Altalanos mikrobiolégia

MELB_ETTM001
Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Varga Laszl6 Félév / Semester: 2020/21/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 12/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A hallgatok ismerjek meg a mikroorganizmusok fébb csoportjait €s jellemzdit, a mikrobaknak az élet
létrejottében és fenntartasaban bet6ltdtt szerepét, tovabba a mezégazdasag, ill. az élelmiszeripar
szempontjabol hasznos és karos tulajdonsagaikat.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Az el6adasok témakorei:

1) A mikroorganizmusok eredete és helye az eél6lények kozott. A  mikroorganizmusok
el6fordulasa, szerepe és jelentésége a természetben.

2) Mikroorganizmusok a talajpan, a vizben, a leveg6ben, az élelmiszerekben, a
takarmanyokban, a néveényi, az allati és az emberi szervezetben.

3) A baktériumok morfologiai tulajdonsagai. A baktériumsejt szerkezeti felépitése.
4) A baktériumok anyag- €s energiacseréje.

5) A baktériumok genetikaja.

6) A baktériumok rendszertana.

7) A baktéeriumoktdl kuldnb6z6 prokariota szervezetek jellemzése.

8) A virusok altalanos jellemzése, morfoldgiai tulajdonsagai. A virus és a sejt kapcsolata,
virusmultiplikacié. A virusok rendszerezese. A prionok jellemzeése.
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9) A gombak morfologiai sajatossagai, belsé felépitése, szaporodasa, rendszerezése.
10) Az algak morfologiai és fiziologiai sajatossagai. Az algak rendszerezése.

11) A protozoonok morfologiai tulajdonsagai, belsé felépitése, taplalkozasa, szaporodasa,
rendszerezése.

12) A mikroorganizmusok Okologiaja. Abiotikus és biotikus tényez6k hatasa a
mikroorganizmusokra.

13) Patogenitas, infekcid, az immunbioldgia alapjai.
14) A szén, a nitrogén és a hamualkot6 elemek kérforgalmanak mikrobioldgiaja.

15) Mikrobialis biotechnologia: mikroorganizmusok a mez8gazdasag €s az élelmiszer-ipar
gyakorlataban.

A gyakorlatok témakorei:

1) Munkavédelmi elGirasok a mikrobioldgiai laboratoriumban. A mikrobiologiai laboratérium
felépitése, berendezései, eszkdzei, f6bb munkafolyamatai.

2) A mikroszkop felépitése. Nativ készitmények vizsgalata mikroszkoppal. Eleszts- és
penészgombak szaporitd-képleteinek vizsgalata. Sejtszamlalas Burker-kamraban.

3) A mikrobiologiaban alkalmazott festési eljarasok. Egyszer( festési eljarasok. Joghurtkultura
festése metilenkékkel. Vitalis festes.

4) Osszetett festési eljarasok. Gram-festés. Ziehl-Neelsen-féle festés. Bacillus cereus
differencial6 sporafestés.

5) Téptalajok, inkubéalds, aerob és anaerob tenyésztési eljarasok. Atoltas, torzsfenntartas,
tisztatenyészet készitése. Mozgasvizsgalat félfolyékony tapkézegben.

6) Higitasi sor készitése. Elésejt-szam meghatarozasa folyékony tapkdzegben MPN-mdédszerrel.

7) Elésejt-szam meghatarozasa szilard tapkdzegben lemezontéses modszerrel.
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8) Elésejt-szam meghatarozasa szilard tapkdzegben feluleti szélesztéses mddszerrel.

9) Telepmorfolégiai vizsgalatok. Kornyezeti tényez6k hatasanak vizsgalata: hémérséklet,
sugarzas, sokoncentracio, pH, vizaktivitas, cid- és sztatikus hatasu gatlbanyagok,
baktériumok kdzotti kdlcsdnhatasok.

10) A szenhidrat-anyagcsere vizsgalata: a szénhidratbontd képesség vizsgalata, metilvoros-
proba redukald hatas vizsgalata, OF-teszt, Voges—Proskauer-préba, katalaz-préba, oxidaz-
préba.

11) A nitrogén-anyagcsere vizsgalata: nitratredukcid, ureaz-proba, kénhidrogen-termelés
kimutatasa, indol-proba.

12) A baktériumok fontosabb enzimeinek kimutatasa: koagulaz-, hemolizin-, lipaz- és lecitinaz-
enzimek kimutatasa.

13) Baktériumok antigénjei, precipitacidé, agglutinacié. Szalmonellak szeroldgiai azonositasa.
Staphylococcus aureus azonositasa latex-agglutinacioval.

14) Viz 0sszcsiraszamanak meghatarozasa membransziréses modszerrel. Automatizalt
vizsgalati modszerek.

15) A virusizolalas elméleti alapjai. Szaporitas, morfoldgiai és kémiai vizsgalé modszerek, direkt
es indirekt azonositas.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Vizsga (irasbeli és szobeli).

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL
Csitari, G. 2010: Mikrobiolégia (jegyzet). Pannon Egyetem Georgikon Kar, Keszthely.
Dedk, T. (Szerk.) 2006: Elelmiszer-mikrobioldgia. Mezégazda Kiad6, Budapest.
Hornok, L. 2006: Mikrobiologiai alapismeretek (jegyzet). Szent Istvan Egyetemi Kiadd, Godollé.

Pesti, M. 2001 (Szerk.): Altalanos mikrobioldgia. Dialég Campus Kiadd, Budapest—Pécs.
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