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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A hallgatok ismerjék meg a mikroorganizmusok fébb csoportjait és jellemzéit, a mikrobaknak az élet
létrejottében és fenntartdsaban betoltdtt szerepét, tovabba a mezbgazdasag, ill. az élelmiszeripar
szempontjabol hasznos és karos tulajdonsagaikat.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Az el6adasok témakorei:

1. A mikroorganizmusok eredete és helye az él6élények kbzott. A mikroorganizmusok eléfordulasa,
szerepe €s jelentGsége a természetben.

2. Mikroorganizmusok a talajban, a vizben, a levegében, az élelmiszerekben, a takarmanyokban, a
noveényi, az allati €s az emberi szervezetben.

A baktériumok morfologiai tulajdonsagai. A baktériumsejt szerkezeti felépitése.
A baktériumok anyag- €s energiacseréje.

A bakteriumok genetikaja.

A bakteriumok rendszertana.

A bakteriumoktol kulonbdzd prokariota szervezetek jellemzése.
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A virusok altalanos jellemzése, morfologiai tulajdonsagai. A virus és a sejt kapcsolata,
virusmultiplikacio. A virusok rendszerezese. A prionok jellemzese.

9. A gombak morfolégiai sajatossagai, belsé felepitese, szaporodasa, rendszerezése.
10. Az algak morfoldgiai és fiziologiai sajatossagai. Az algak rendszerezése.

11. A protozoonok morfoldgiai tulajdonsagai, bels¢ felépitése, taplalkozasa, szaporodasa,
rendszerezése.

12. A mikroorganizmusok  Okologiaja. Abiotikus és biotikus tényez6k hatasa a
mikroorganizmusokra.
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13. Patogenitas, infekcid, az immunbiologia alapjai.

14. A szén, a nitrogén és a hamualkot6 elemek kérforgalmanak mikrobioldgiaja.

15. Mikrobialis biotechnoldgia: mikroorganizmusok a mez6gazdasag é€s az élelmiszer-ipar

gyakorlataban.

A gyakorlatok témakoérei:

1.
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10.

11.

12.

13.

14.

Munkavedelmi elbirasok a mikrobiologiai laboratériumban. A mikrobiolégiai laboratérium
felepitése, berendezései, eszkdzei, f6bb munkafolyamatai.

. A mikroszkop felépitése. Nativ készitmények vizsgalata mikroszkoppal. Eleszté- és

penészgombak szaporitd-képleteinek vizsgalata. Sejtszamlalas Burker-kamraban.

A mikrobioldégiaban alkalmazott festési eljarasok. Egyszer( festési eljarasok. Joghurtkultira
festése metilénkékkel. Vitalis festés.

. Osszetett festési eljarasok. Gram-festés. Ziehl-Neelsen-féle festés. Bacillus cereus differenciald

sporafestés.

Taptalajok, inkubéalas, aerob és anaerob tenyésztési eljarasok. Atoltds, torzsfenntartas,
tisztatenyészet készitése. Mozgasvizsgalat félfolyékony tapkdzegben.

Higitasi sor készitése. ElBsejt-szam meghatarozasa folyékony tapkézegben MPN-madszerrel.
El8sejt-szam meghatarozasa szilard tapkdzegben lemezontéses mddszerrel.

El8sejt-szam meghatarozasa szilard tapkdzegben fellleti szélesztéses modszerrel.
Telepmorfologiai vizsgalatok. Kdrnyezeti tényez6k hatasanak vizsgalata: hdmérséklet, sugarzas,
sokoncentracié, pH, vizaktivitas, cid- és sztatikus hatasu gatidanyagok, baktériumok kozotti
kdlcsdnhatasok.

A szénhidrat-anyagcsere vizsgalata: a szénhidratbonté képesség vizsgalata, metilvorés-proba
redukaléd hatas vizsgalata, OF-teszt, Voges—Proskauer-proba, katalaz-préba, oxidaz-proba.

A nitrogén-anyagcsere vizsgalata: nitratredukcié, ureaz-proba, keénhidrogén-termelés
kimutatasa, indol-proba.

A baktériumok fontosabb enzimeinek kimutatasa: koagulaz-, hemolizin-, lipaz- és lecitinaz-
enzimek kimutatasa.

Baktériumok antigénjei, precipitacio, agglutinacié. Szalmonellak szeroldgiai azonositasa.
Staphylococcus aureus azonositasa latex-agglutinaciéval.

Viz 8sszcsiraszamanak meghatarozasa membransziréeses modszerrel. Automatizalt vizsgalati
modszerek.

15. A virusizolalas elméleti alapjai. Szaporitas, morfologiai és kémiai vizsgald modszerek, direkt s

indirekt azonositas.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD
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Vizsga (irasbeli és szobeli).

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Csitari, G. 2010: Mikrobioldgia (jegyzet). Pannon Egyetem Georgikon Kar, Keszthely.

Dedk, T. (Szerk.) 2006: Elelmiszer-mikrobioldgia. Mezégazda Kiadd, Budapest.

Hornok, L. 2006: Mikrobioldgiai alapismeretek (jegyzet). Szent Istvan Egyetemi Kiadd, Godoll6.
Pesti, M. 2001 (Szerk.): Altalanos mikrobioldgia. Dialdég Campus Kiad6, Budapest—Pécs.
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