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Targytematika / Course Description
Korszerli élelmiszeripari miiveltek

MELB_BETMO055
Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Kovacs Attila Jozsef Félév / Semester: 2019/20/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 12/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy célja, hogy a hallgatdok - az Elelmizseripari miveletek tantargyon alapulva - specidlis miwelettani alapokat
sajatitsanak el, illetve az eddig tanult ismeretek tovabb mélyitsék.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1. hét Bewezetés, kdwetelmények ismertetése; a miwelettan helye az élelmiszertudomanyokban, matematikai és fizikai
alapismeretek, Sl és egyéb mértékegységek, kapcsolodd technoldgiai iranyelvek és szabalyzatok.

2. hét Elelmiszeripari alapmiiveletek 6sszefoglalasa I.
3. hét Elelmiszeripari alapmiiveletek 6sszefoglalasa Il
4. hét Elelmiszeripari alapmiiveletek 6sszefogalasa lIl.

5. hét: Elelmiszeriparban megjelend korszer(, Gj mleletek ismertetése .

6. hét: Elelmiszeriparban megjelend korszer(, Gj mleletek ismertetése II.
7. hét: Elelmiszeriparban megjelend korszerd, Uj mileletek ismertetése III.
8. hét: Részletesen targyalandd miiveletek kivalasztasa

9 - 13. hét: Kivalasztott mlweletek feldolgozasa

14. hét: Osszefoglalas

SZAMONKERESIES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A félév soran folyamatos o6nalld6 munkavégzés keretében dolgozat elkészitése a feladat. A 10. hétre a dolgozat 30%
készlltségi szintjének ellenérzésére keril sor. ennek hianyaban félév alairas nem adhatd. A vizsgan a dolgozat szobeli
bemutatasa torténik.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Fabry (1995): Elelmiszer-ipari eljarasok és berendezések, Mezdgazda Kiado, Bp.
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Szabo — Csury — Hidegkuti (1987) Elelmiszeripari miiveletek és gépek, Mezégazdasagi Kiadd, Bp.

Dr. Fonyo Zsolt, Dr. Fabry Gyorgy (2004) Vegyipari miwvelettani alapismeretek:

http://www.tankony vtar.hu/hu/tartalom/tamop425/2011_0001_519_44580_Vegyipari_Muwelettan/index.html

Rajkd6 Robert, Laszl6 Zsuzsanna, Hodir Cecilia, Szabé Gabor (2011) Elelmiszeripari
http://www.tankony wvtar.hu/en/tartalom/tamop412A/2011-0013_rajko_elelmiszeripari_muweletek/index.html

Singh — Heldman (2001) Introduction to food Engineering, Third Edition, Academic Press
R.L. Earle, M.D. Earle: Unit operations in food processing: http://www.nzifst.org.nz/unitoperations/index.htm

Da-Wen Sun (Ed.) (2005) Emerging Technologies for Food Processing, Elsevier Academic Pres
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