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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy célja, hogy a hallgatok megismerkedjenek az élelmiszeriparhoz kapcsolodo alapmiiveletekkel.
Ezaltal jartasak legyen az élelmiszer feldolgozas soran alkalmazott eljarasokban, illetve azok — elsésorban —
fizikai hatterében. A kurzus hallgatoi tisztaban lesznek az egyes technologidk €s az azokat megvalosito gépek
alapelveivel; az elvégzett tevékenységek (miiveletek) alapjaival. Ezzel nemcsak a meglévd rendszerek,
technoldgidk tizemeltetése soran sziikséges informaciot, tudast szerzik meg, hanem olyan ismeretekre is szert
tesznek, amelyek 0j, eddig nem hasznalt élelmiszer feldolgozasi technologidkhoz elengedhetetlenek.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1) hét Bevezetés (Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.02.03.)
2) hét Apritas, szemcseanalizis (Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.02.08.)
3) hét Hétani alapok, beparlas(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.02.15.)

4) hét Hészarmaztatds(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.02.22.)
5) hét Hités(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.03.01.)

6) hét Hicserél6k(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.03.08.)

7) hét Szaritas(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.03.16.)

8) hét Aramlastani alapismeretek, viszkozitas(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.03.22.)
9) hét Ulepités, porelvalasztas(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.03.29.)

10) hét Sziirés(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.04.06.)

11) hét Keverés, centrifugalas(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.04.12.)

12) hét Granuldlas, instantizalas(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.04.19.)

13) Leparlas(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.04.26.)

14) Konzultacio, vizsgatajékoztatd(Tananyag véglegesitése a Moodle-ban: 2021.05.03.)

Levelezd tagozaton a feladatok beadasi hatarideje az utolsé konzultaciot kdvetd 7. nap!

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A tantargy oktatasanak moédja:

A félév soran hétrél-hétre folyamatosan keriilnek fel a tananyagok a moodle feliiletre, kiilonb6z6 formaban
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(ppt, pdf, video, linkek, stb.), tananyagtol fiiggden. Ezzel parhuzamosan sziikséges a megadott kotelezo és
ajanlott irodalomban az adott fejezet attanulmanyozasa is. Az egyes tananyagok elsajatitasa sok 1dot,
folyamatos tanulast vesz igénybe.

Félév alairasanak feltétele:

Majdnem minden tananyaghoz tartozik kotelezéen elkészitend6 €s beadando feladat. Az alairas feltétele a
feladatok megfeleld elkészitése €s hataridore torténd beadasa. A feladatok beadasi idén tuli potlasara nincs
lehet6ség. Az esetlegesen hibdas feladat javitasara is csak az eredetileg megadott hataridéig van lehetdség.
/Fentiektdl eltérni kivételes esetben a tantargy oktatdjahoz(nem NEPTUN) irdsban benyujtott méltanyossagi
kérelem alapjan lehet./. Levelez tagozaton az utolsé konzultaciot kovetd hetedik napig kell bekiildeni az
oOsszes feladatot.

A beadand¢ feladatok formai és tartalmi kévetelményei:

1. A feladatokat a moodle feluletrdl letolthetd SABLON-ban kell elkésziteni.

2. Egy feladat terjedelme egy oldal, ezt sesmmiképpen nem haladhatja meg. Osszesen 12 feladatot kell
elkésziteni, (ami 0sszesen 12 oldalt jelent).

3. A feladat SABLON kitoltése torténhet szamitogéppel vagy kézzel €s vegyesen is. Kézi megoldas esetén az
olvashatosag kritérium.

4. Az elkészitett egy oldalas feladatlapot pdf formatumban kell feltolteni a moodle feliiletre. File névben
szerepelnie kell a hallgatd neptun kddjanak és a feladat sorszaménak (pl.: "JJRXGGF_01.pdf’).

5. Az egyes feladatok megadasara az adott tananyagban keriil sor, NEM kiilon dokumentumban. Ez alatt azt
kell érteni, hogy pl.: a feltoltott ppt egyik didjan, vagy pl.: a megadott segédletben keriil megfogalmazasra. (A
teljes tananyagot végig kell olvasni a feladat elkészitéséhez.)

Félév végi eredmény/vizsga:

A félév végi alairast szerzett hallgatok moodle feliileten irasban tesznek vizsgat. A vizsga részletes menetérdl a
félév végén kapnak tajékoztatast.

Az osztalyozas modja, az elért irdsbeli eredmény szazalékéaban:

0-50% elégtelen (1)
50-62,5% elégséges (2)
62,5-75% kozepes (3)
75-87,5% jo (4)
87,5-100% jeles (5)
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