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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tananyag elsajatitasa soran a hallgatok megismerkednek a biotechnoldgiai alapfogalmakkal, a
biotechnoldgia élelmiszer-ipari alkalmazasanak lehetéségeivel, a mikroorganizmusok kérnyezeti
feltételekkel szembeni igényeinek optimalizalasaval, a mikrobak anyagcsere-utjainak biotechnolégiai
szempontbdl tdrténd értékelésével és a mikrobidlis produkcié génmanipulacios technikakkal torténé
befolyasolasanak lehetéségeivel.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A tantargy elsGsorban az Elelmiszer-mikrobiolégia és higiénia valamint a Szerves kémia és Biokémia
kurzusokon megszerzett ismeretanyagra €pit.

Hangsulyos tananyagrészt képez az élelmiszer-ipari dgazatokban alkalmazott legkorszer(ibb biotechnologiai
eljarasok ismertetése, valamint a szennyviztisztitas aktualis biotechnoldgiai kérdései.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Vizsga

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezo és ajanlott irodalom:
Crueger, W. & Crueger, A. (1987) Biotechnologia. Alkalmazott mikrobiologia. Mezdgazdasagi
Kiado, Budapest.
Johnson-Green, P. (2002) Introduction to food biotechnology. CRC Press, Boca Raton, FL.
Lee, B.H. (1996) Fundamentals of food biotechnology. Wiley-VCH, New York, NY.
Moo-Young, M. (1985) Comprehensive biotechnology. Vol. 1-4. Pergamon Press, Oxford.
Shetty, K., Paliyath, G., Pometto, A. & Levin, R.E. (2005) Food biotechnology. CRC Press, Boca
Raton, FL.
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