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Targytematika / Course Description

Halfeldolgozas, kereskedelem

MANSBBS3714
Targyfelelés neve /
Teacher's name: dr. Szathmari Laszlo Félév / Semester: 2017/18/1
Beszamolasi forma /
Assesment: Vizsga
Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /
Teaching hours(week): 2/1/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A targy ismerteti a hazai édesvizi halfeldolgozas helyzetét és perspektivait. Részletesen foglalkozik
a halhus romlasanak fizikai, kémiai és biologiai kérdéseivel, ismerteti a tartdsitasi eljarasokat a
kapcsolodo technologiakat, valamint a technikai hatteret.. Betekintést ad a gyartmanyfejlesztés, a
csomagolas, a halaszati logisztika és kereskedelem témakoreibe. Részletesen taglalja a
halfeldolgozas mindsegiranyitasi rendszerét és annak alkalmazasat.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

El6adasok témakorei:

. hét A halfeldolgozas helyzete Magyarorszagon
hét A halhus altalanos jellemzdi és taplalkozas élettani értéke
hét A halhus romlasanak fizikai, kémiai és biologiai tényezéi
. hét Halak és halkészitmények tartésitasa hokezeléssel
hét Halak tartositasa savanyitassal
hét Halak tartdsitasa fustoléssel
hét Halak tartositasa gyorsfagyasztassal
hét Halfeldolgozasi, gyartasi technoldgiak
hét A halhus valtozasa kilénb6zé technolédgiak alkalmazasa soran
10. hét Halfeldolgozo6 Uzem berendezése
11. hét Halkészitmények
12. hét Minéségiranyitas a halfeldolgozasban
13. hét EU normativak a halfeldolgozasban
14. hét CODEX ALIMENTARIUS HUNGARICUS, él6-és feldolgozott halak tarolasa
kereskedelme
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Gyakorlatok témakorei:

1. hét Halarusité helyek latogatasa |.

2. hét Halarusito helyek latogatasa Il.

3. hét Hal frissességi vizsgalata

4. hét Tartosito szerek és eljarasok gyakorlat I. (s6zas)
5. hét Tartositd szerek és eljarasok gyakorlat Il.(pacolas)
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6. hét Haltisztitas, szeletelés, filézés jegelés gyakorlat
7. hét Halfustolés gyakorlat
8. hét Halfustolés gyakorlat
9. hét Hozzaadott értékd haltermék eléallitas
10. hét Halfeldolgozas miiszaki berendezései
11. het Haltarolas technologiaja
12. hét Halfeldolgozas higiéniai feltételei
13. hét HACCP terv készitése
14. hét Halaszati logisztikai kozpont tervezése, EU 493/91 direktiva értelmezese

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az alairas feltétele az eldadasokon és gyakorlatokon vald részvétel. A szamonkérés vizsgan torténik. A
vizsgan a személyazonossag igazolasara alkalmas okmannyal (diakigazolvany vagy személyi igazolvany
vagy utlevél) kell megjelenni.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Darazs S., Aczél A.(1987) Edesvizi Halak feldolgozasa Mezégazdasagi Kiadd Budapest

Szajkoé L. (1996) Halgazdasagi ismeretek egyetemi jegyzet Mosonmagyaroévar

Szlics 1.(2002) A halaszati agazat gazdasagi,szervezesi és piaci kérdései Szaktudas Kiado Haz
Budapest

Ulvitzkiné H.J., Szathmari L., Sztan6 J.82001) Gazdalkodasi és szervezési ismeretek (halasz)
Agrarszakoktatasi Intézet Budapest
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