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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A takarmanyozastan képzesi célja a hallgatok kémiai és élettani ismeretanyagara alapozva megadni
mindazokat az altalanos takarmanyozasi ismereteket, amelyek az allattenyésztés keretében folyod
specialis, az egyes allatfajok takarmanyozasaval 6sszefiggd ismeretek biztonsagos elsajatitasahoz
szikségesek. A hallgatoknak a takarmanyozastan oktatas eredmeényeként olyan ismeretanyag
birtokaba jutnak, amely keépessé teszi 6ket a gazdasagi allatok takarmanyozasanak megszervezesére,
olyan takarmanyozasi technologiak kialakitasara, amelyek az alapjat képezik annak, hogy az allatok
hosszu tavon, egészsegik megtartasa mellett gazdasagosan termelhessenek.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A takarmanyozastan c. tantargy ismerteti a takarmanyok ¢sszetetelet es taplaloertéket, a gazdasagi
allatok taplaldanyag-szikségletét, a fontosabb takarmanytartositasi eljarasokat és el6készitési
modszereket, tovabba bemutatia a takarmanyozas allati eredetll termékek mindsegére gyakorolt
hatasat.

Az el6adasok témakorei:

e A takarmanyok taplaloerteke. A taplaloertek kifejezése naturalis takarmanyegysegekkel, az
emeszthetd energiatartalom alapjan, valamint a hasznosithatd energiatartalommal.

e A taplaloertek mérese nettd energiatartalom alapjan.

A hazai fehérjeértekelési rendszer. A kér6dz6k fehérjeforgalma. A metabolizalhato

fehérjesziikséglet megallapitasa. A takarmanyok metabolizalhato fehérjeértéke.

A gazdasagi allatok takarmanyfelvétele, a takarmanyfelvétel szabalyozasa.

Az életfenntarto taplaldanyag-szikséglet.

A nbvekedd allatok taplaldanyag szikséglete. A takarmanyozas hatasa a hus minésegére.

A tejtermeles taplalébanyag szikséglete. A takarmanyozas hatasa a tej 6sszetételére.

A szaporodas taplaldanyag szikséglete.

A tojastermelés taplaldoanyag szikseglete. A takarmanyozas hatasa a tojas minésegeére

A takarmanyok tartositasa erjesztéssel. Az erjesztés alatt lezajlo biokémiai €s mikrobiologiai

folyamatok. Az erjed6képességet befolyasold tényezok.

e A terméeszetes erjedOképesseg javitasanak modszerei. A gabonamagvak erjesztéses
tartositasa.

e A takarmanyok tartositasa szaritassal. A szemestermények hitvetarolasa.
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e Azallati eredetli takarmanyok tartositasa. Gydker- és gumdstakarmanyok eltartasa.
e A takarmanyok el6készitése.
« Takarmanyismeret

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A szamonkérés modja kollokvium, szdbeli vizsga formajaban. Az értékelés 1-5-0s osztalyzatokkal
torténik.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Schmidt J. (szerk.) (2015): A takarmanyozas alapjai.
Kakuk T. — Schmidt J. (1988): Takarmanyozastan

Schmidt J. — Varhegyi J.-né, Varhegyi J. — Tariné Cenkvari E. (2000): A kérédzok takarmanyainak
energia- és fehérjeértékelése

Schmidt J. (1995): Gazdasagi allataink takarmanyozasa
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