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Targytematika / Course Description
Allati termék mindsités, élelmiszer-biztonsag

MALAMEMB142

Targyfelelés neve /

Teacher's name: dr. Farkas Laszl6 Imre Félév / Semester: 2016/17/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Az el6adasok soran a hallgaték a teljesség igénye nélkil betekintést nyerhetnek bizonyos allati eredet
termékek, mint pl. a sertés hus elsédleges, valamint masodlagos, illetve a tej, tojas feldolgozasanak
technoldgiajaba, emellett a mindségbiztositas teriiletén alkalmazott alapfogalmak, kifejezések tisztdzasara
szintén a félév elején kerul sor.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A termékfeldolgozas egyes lIépcséfokain esetlegesen felmeril§ veszélyek is beazonositasra keriilnek, amelyek a
végtermék mindségét jelentGsen befolydsolhatjak. A tananyag részét képezi a takarmany higiénia kérdéskore is, mely a
végtermék minGsitése soran is szerepet jatszhat.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Vizsga

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelez6 és ajanlott irodalom:

......
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