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Targytematika / Course Description
Elelmiszerismeret

KGNF_TRTMO036
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Dr. Vajda Katalin Félév /| Semester: 2020/21/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 1/2/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A hallgatok ismerjék meg az €lelmiszerek osszetételét, az egyes alkotok étrendi hatasat. Az €lelmiszer
csoportok jellemzoit és csoportjait.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1. Elelmiszer sszetétele. A malomipari termékekcsoportositésa.
2.A siit6ipar termékei

3.A zoldségek és gyimolesok feldolgozasa €s termékeik

4. A szaritott tésztak és aaz édesitdszerek

5.A zsirgyartas és a vitaminok

6.A hus fajtai és jellemzesik

7.A hiskészitmények fajtai

8.A baromfifélek és atojas

9.A tej jellemzése és a tejkészitmények

10.A tejtermékek
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11. Az élelmiszer 6szetevor: a zsirok és a szénhidratok

12..Az élelmiszer sszetevi az asvanyi anyagok €s a jarulékos anyagok

13. zarthelyi dolgozat

14. pot zarthelyi dolgozat

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az alairés feltétele legalabb elégséges zh vagy beadando.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Galambosné Goldfinger Erzsébet: Elelmiszer alapismertek- a vendéglaté szakterillet szimara.
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