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Targytematika / Course Description
Elelmiszerbiztonsag és taplalkozastan
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Targyfelelés neve /

Teacher's name: Dr. Vajda Katalin Félév /| Semester: 2023/24/1
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 2/1/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Mikrobiologiai alapismeretek elsajatitasa, a legismertebb ételmérgezést és ételfertézést okozo korokozd baktériumok
megismerése. Korszerii ismereteken alapulo higiénés szemlélettel rendelkez6 szakemberek képzése.

Olyan korszer(i ismreteken alalpuld taplalkozasi szemlélet kialakitdsa, amely nélktilozhetetlen a korszera éleimezéssel
Osszefliggd feladatok magas szinvonalu ellatdsahoz A tantargy atfogo €s korszertii ismereteket nyujt az emberi
taplalkozas tekintetében fontos tapanyagokrol, azok taplalkozis-€lettani jelentségérol, a taplalkozas 16 folyamatairdl,
a szervezet energia- ¢s tdpanyagsziikségletérdl, valamnt a tipanyagigény €s tapanyag-hasznositas €lettani és biokémiai
osszefliggéseirdl.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1.hét Mikrobak helye szerepe a bioszféraban, csoportjaik.

2.hét Baktériumok felépitése, csoportositdsa

3.hét Baktériumok anyagceseréije

4. hét Mikroszkopikus gombak €lszték felépitése csoportositdsa anyageseréje
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S hét Mikroszkopikus gombak: penészek felépitése csoportositasa anyageseréje
6.hét Virusok felépitése, mikkodése

7.hét Mikroorganizmusok szaporodasat befolyasold tényezok

8.hét Mikrobak altal okozott megbetegedések: ételmérgezések

0. hét Ftelfertézések

10.hét  |[Kereskedelmi szallashelyek higiénidja

11.hét  |A HACCP renszer felépitése és mikodése

12.hét  |[Elelmiszerekben 1év6 egyéb szennyezodések

13.hét  |Zarthelyi dolgozat

14.hét  |pot zarthelyi dolgozat

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A nagyzarthelyi dolgozat eredménye, legalabb elégséges eredmény legyen, hogy a targy elfogadasra kertiljon.

A dolgozat formaja irasbeli.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL

Dedk, T. (szerk.): Elelmiszer-mikrobiolégia. Mez&gazda Kiadd, Bpest, 2006.
Harrigan, W.F., Park, R.W.A.: Biztonsagos élelmiszerek elGallitasa. MezGgazda Kiado, Bpest, 1994.
Laczay, P.: Elelmiszer-higiénia Elelmiszerlanc biztonsag.
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Rigo6 Janos:Dietetika, Medicina kiado, Budapest 2002, Rodler Imre: élelmezés es taplalkozas
egeszsegtan Medcina kdnyvkiado Budapest 2008
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