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Targytematika / Course Description
Vendéglatéipari gépek és berendezések

KGNB_TRTM108
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Dr. Vajda Katalin Félév /| Semester: 2022/23/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 2/0/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A hallgatok ismerjék meg a vendéglatd tizem gépeinek felépitését mikodését.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Félévi program ismertetés, mérlegek, raktari berendezések

Konyhagépek altalaban, elokészitd gépek: apritogépek, zoldség elokészitd gépek.

Egyetemes konyhagép €s segéd gépei, huselokészitd gépek: husdaralo, kutter, his- és csont flirész hiis szovogep,
egyéb elokészitd gépek

Tlzhelyek, zsdmolyok, siitbkemencék, hdkozlési modok

Stité-16z6 készilékek jellemzoi. Fozoustok zsirban siitd késziilékek: fritou, billenthetd siitd serpenyd

Kiilonleges siitok: infrasiitok, szeletsiitok, kontaktsiiték, nyarsas siitok.

Gozparolok és légkeveréses stitok. Mikrohullamu stiték és talalasi rendszerek

Mosogatogépek: szakaszos €s folyamatos, hulladékérlé gépek
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[talmérés eszkozet: szikviz- és szorpkészites, sorcsapolas.

Kavéfozo €s kaveéorlo gépek.

Hiitétechnoldgia: hiités, mélyhiités, fagyasztas

Hutébtorok és hitbkamrak.

Cukraszati gépek: habverd és habfivo gépek, henger

Zarthelyi dolgozat

Pot zarhelyi dolgozat

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az alairés feltétetele, legalabb elégséges zarthelyi dolgozat, idépontja aprilis21. Pt zh az utolsd héten.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Ladoméry Cecilia: Miiszaki ismeretek II. DUAL Budapest Bt. 2003. Budapest
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