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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A hallgat6 a kurzus abszolvalasaval rendelkezik a vendéglatas alapvetd fogalmainak ismeretével, ismeri annak
miikodését €s szereploit €s azok kapcsolodasait. A tanult eiméletek és modszerek alkalmazasaval tényeket €s alapvetd
osszefliggéseket képes feltdrni, rendszerezni €s elemezni, onallo kovetkeztetéseket megfogalmazni. Képes a
vendéglato vallalkozas Onalloan vezet, szervez, iranyit gazdalkodo szervezetben szervezeti egységet, munkacsoportot,
illetve vallalkozast, kisebb gazdalkodé szervezetet, feleldsséget vallalva a szervezetért €s a munkatarsakért, tudatosan
vallalva és kozvetitve szakmaja etikai normait. Nyitott a turizmust €s vendéglatast, illetve az adott gazdalkodo
szervezetet érintd valtozasok megismerésére, ezek hatdsainak megértésére, az 0j szakmai ismeretek és modszertanok
alkalmazasara. Fogékony az 0 mformaciok befogadasara, az (1) szakmai ismeretekre €s modszertanokra, nyitott az 1j,
onallo és egytittmikodést igényld feladatok, felelosségek vallaldséara.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Az okatas 2 ora elmélet és 2 0ra szeminarium keretében zajlik.
A kurzus idoterve:
El6éadas és gyakorlat:

1. hét: Statisztiakia alapok és az elméelzhez kapcsolodd gyakorlati feladatok megoldasa (bazis, lancviszonyszamok,
telvfeladat-tervteljesitési viszonyszamok, statikus és dinamikus mutatok.

2. hét: Tomeg és veszteségszamitasok elmélete és gyakorlata: brutto, nettd tomeg tara, hisok siitési veszteségei, illetve
tomegnovekedések (rizs, lencse).

3. hét: Készetgazddlkodas és raktarelszamolatatds elmélete €s gyakorlata: aruforgalmi mérlegsor, nyers hidny,
megengedett anyag felhasznalas.

4. hét: A bevétel fogalma (9sszetétel) elmélet és gyakorlat. Mutatoszamai, AFA.
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5.hét: A bevétel fogalma elmélet és gyakorlat I1. Arképzés.

6.hét: Zarthelyi dolgozat 1.

7. hét: Jovedelmez6ségi szamitisok elmélete és gyakorlata: arrésszinvonal, koltségszinvonal, ELABE-szinvonal.
8. hét: Menii kalkulacio6 és tdpanyagszamitas elmélete és gyakorlata.

9. hét: A termelési tér elszamoltatatasa elmélete és gyakorlata.

10. hét: Az értékesités elszamoltatasanak elmélete és gyakorlata.

11. hét: Létszam-¢és bérgazdalkodas elmélete és gyakorlata: bér, terhei, bérszinvonal, bérkoltsg.

12. hét: Targyi eszkozok elszamoltatasaank elmélete €s gyakorlata.

13. hét: Zarthelyi dolgozat I1.

14. hét: Pot/javitd zarthelyi dolgozat.

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Az eléadasokon és a szeminariumokon valo részvétel KOTELEZO. Hianyzas 2 alkalommal megengedett, ennél tobb
hianyzas az alairdas MEGTAGADASAT vonja maga utan.

Az alafras feltétele: a kurzuson valo részvétel és a zarthelyi dolgozat 61%-o0s teljesitése. Amennyiben a hallgaté mindkét
dolgozata legalabb 4 (j6), vagy 5 (jeles), lehetdsége van MEGAJANLOTT JEGY megszerzésére. Ha a hallgato nem
fogadja el a megajanlott jegyét, akkor a vizsga idészakban irasbeli vagy szébeli viszgat kell tennie.

A vizsgara bocsatas feltétele: az alairas megszerzése.
Az értékelés modja:

0-30 pontig elégtelen, 31-35 pont elégséges, 36-40 pont kozepes, 41-45 pont j6, 46-50 jeles.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezo irodalom:
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Gyorott, 2021. december 10.

Dr. Kémives Csaba
egyetemi adjunktus
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