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Targytematika / Course Description
Sutés f6zés a szabadban

KGNB_TRTM052
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Szalai Zoltan Félév / Semester: 2020/21/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/2/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Ismerje a szabadtéri ételkészités technoldgiai és higiéniai
kovetelményeit

Sajétitsa el az ételkészitési technoldgidk hagyomdnyostdl eltérd
alkalmazdsi lehetéségeit.

Legyen képes kutaté munkdjdra épitve, kreativ megolddsokra, 6ndllé
munkavégzésre.

Csoportos munkavégzés sordn konstruktiv, kezdeményezé magatartdst
tanusitson.

Tudatosan vdllal ja, és kozvetitse a szakma etikai normdit.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

Tz- és balesetmegeldzés. Higiéniai eldirdsok. A szabadtlizi ételkészités jellegzetességei, szabdlyai.

Tlzrakds, tizgyljtds. A bogrdcs kezelése, gyakorlati Gtmutaté

A grillezés fortélyai, pardzs és fiist

Pdcoldsi el jardsok. (révid és nedves pdcok) Az érlelés folyamata

A nydrson siités alapelvei (egészben siités, agyagban siités)

Parti grillek, és segédeszkozok

A "mise en place"

Az alapanyagok jellegzetes viselkedése szabad1(izon
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Pardzson készitett ételek
Bogrdcsban készitett ételek
Tdjjellegl ételek, hagyomdnydrzés
Tdlaldsi trendek, dsszhang, esztétika
Osszefoglalds, versenyfelkészités

Szabadtéri ételkészitési verseny

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A versenymunkdk értékelése, zs(irizése a nemzetkozi pontozdsnak
megfeleléen, a WACS irdnyelvei alapjdn torténik.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Szigeti Andor Népi konyha sorozat
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