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Targytematika / Course Description
Vendéglatas szervezése és gazdalkodasal l.

KGNB_TRTM027
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Kémives Csaba Félév / Semester: 2019/20/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 1/2/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A tantargy altalinos célja és specifikus célkitiizései

A tantargy célja olyan altalanos €s specialis szakmai ismeretek elsajatitisa, amelyek birtokaban a hallgatok képesek a
vendéglatas teriiletén a folytonosan valtozod igényeknek megfelelni Megismerik az iiletek Iétesitéséhez szikséges
eléfrasokat, rendeleteket az tizletekben végzett szakmai tevékenység 10- €s mellékfolyamatait. Alapvetd gazdasagi
ismereteket is szereznek ezeken a terileteken.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

A tantargy tartalma

Eléadas

1. Vendéglatés fogalma, jellemz6i, célja, feladata.

2. Vendéglatas formai, jelentdsége (gazdasagi, kulturalis, tarsadalmi, egészségiigyi)

3. Vendéglatés torténete, fejlodésének szakaszai

4-5. Vendéglato vallalkozasok mitkkodési formai. Tulajdon, bérlet, franchise. Halozati mitkodtetés formai
6. Vendéglato iizleti tevékenység fobb szabalyai. Elelmiszertorvény, Allategészségiigyi szabalyzat

7. A tevékenységgel kapcsolatos szabalyok. Ftkeztetés kozegészségiigyi feltételei Személyi alkalmassagi
kovetelmények

8. Az iizletek milkodésének szabalyai Jovedéki termékforgalmazas.
9. Szakmai tizletkorok. Kategoriaba sorolas.
10-11. Vendéglato tevékenység eszkozei. Befektetett és forgdeszkozok

12. Osszefoglalas

Sze minarium
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1-2. Alapviszonyszamos feladatok

3-4. Kinalat, valaszték kialakitasa, kozlése, elemzEs

5-6. Etlap, itallap, arlap, meniikartya szerkesztése, eloallitasa. Arkozési modszerek, arképzés.
7-8. Beszerzés - forrasok, médok, kondiciok

9-10. Aruatvétel, raktarozas, helyiség kapsolatok, tiszta ut elve, HACCP eldirasok.
11-12. Raktarozas alapbizonylatai és elszimoltatasa, bizonylati fegyelem.

13-14. Készletezés, készletgazdalkodas

15-16. Termelés, termeld tizemek, folyamatai

17-18. Termelés programozasa

19-20. Termelgs elszimoltatasa

21.-22. Feladatok

23.-24. Zarthelyi dolgozat

24 .-25. Ismétlés, rendszerezes, Pot zarthelyi dolgozat

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Tantargyi kovetelményrendszer

A szeminarumokon valod részvétel kovetelményer megjelenés, 2 hianyzas elfogadott. Ennél tobb hidnyzas esetében a
f€lév alafrasa megtagadasra kertl

A felévkozi ellendrzések: 1 zarthelyi dolgozat, 1 pdt zarthelyi dolgozat
Az alairas megszerzése:
- 2-nél nem tobb hidnyzas

- legaldbb 61%-ra megirt zarthelyi dolgozat, elégtelen zarthelyi dolgozat esetén az alairas megtagadasra
keriil!

A zarthelyi dolgozat értékelése :
- 0-30 pont elégtelen

- 31-35 pont elégséges

- 36-40 pont kozepes

- 41-45 pont jo

- 46-50 pont jeles

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezd irodalom jegyzéke
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Csizmar Jozsef .2006. Alapvet6 gazdasagi kategoridk a vendéglatasban. I. BGF KVIFK. Budapest
Ajénlott rodalom:
Burkané Szolnoki Agnes. 2002. Vendéglatd gazdalkodasi ismeretek. Képzomiivészeti Kiado. Budapest.

Orai jegyzetek
Komives Csaba

egyetemi tanarsegéd

Gy6rott, 2019. november 27.
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