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Targytematika / Course Description
Italismeret

KGNB_TRTMO012
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Dr. Vajda Katalin Félév /| Semester: 2019/20/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Folyamatos szamonkérés

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 1/1/0 Teaching hours(sem.): 0/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A hallgatoknak ismereti szinten kell elsajatitaniuk az egyes italok
eloallitasat, csoportositasat, tipusait, fajtajat, osszetételét, hibatt,
betegségeit, raktarozasi €s kezelési folyamatait, valamint a vendeéglato
- ipari értékesités lehetdségeit.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION
Tantargy tematikaja, rovid tartalma

1.hét Alkoholmentes italok: a viz, a szikviz, az dsvany és a gyogyvizek
2.hét A gytimoles és zoldség levek, a szorpok.

3.hét A sor torténete, alap és pdtanyagai, gyartasa

4 hét A sorok csoportositasa, tulajdonsagai, értékesitése
5.hét A bor torténete, alapanyagai, gyartasa

6.hét Borok csoportositasa: A természetes borok

7 hét A szénsavas borok csoportositasa és jellemzése

8. hét Likorborok csoportositasa jellemzése

9.hét A likérok csoportositasa €s jellemzése

10.hét A gytimolcs parlatok eldéllitasa jellemzése

11.hét Gabonaparlatok

12 hét Borparlatok eldallitdsa jellemzése

13.hét Egyéb kiilfoldi szezsesitalipari készitmények

14 hét Zarthelyi dolgozat

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

Kurzus zar6 irasbeli dolgozat

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Dr. Seregi Andrasné: Italismeret BGF, Kvik, Budapest, 2003
Dr.Buzasi Gizella, B.Kiss Andrasné, DR. Sahin-To6th
Gyula:Italismeret, Képzomiivészeti Kiado 2007
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