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Targytematika / Course Description
Gasztromenedzsment

KGLM_TRTMO078
Targyfelelés neve /

Teacher's name: Dr. Vajda Katalin Félév /| Semester: 2020/21/2
Beszamolasi forma /

Assesment: Vizsga

Targy heti 6raszama / Targy féléves 6raszama /

Teaching hours(week): 0/0/0 Teaching hours(sem.): 15/0/0

OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

A kilonboz6 tudomanyéagak hazai €s nemzetkozi kutatési eredményeinek integraldsa az alkalmazott
tudomanyégba, a gasztronomiaba. A hallgatok betekintés kapnak a kiillonboz0 vendéglato tizlettipusok
human menedzsment struktliraiba, a stratégia alkotdsdba, megvalositdsaba €s ellendrzésébe, a
vendéglatd tizletek hatékony mikkodésének alappilléreibe.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1-2. 6ra: Vendéglato iizlettipusok csoportositasa €s jellemzoi

3-4. 6ra A vendéglatas ¢élelmiszerbiztonsag rendszerei és felépitésik HACCP stb.
5-6. 6ra A legygakoribb ételmérgezések jellemzdi a vendéglatasban

7-8. ora A leggyakoribb ételfert6zések a vendéglatasban

9-10. 6ra Elelmiszer romlasok fajtai és kezelésik

11-12. 6ra Konfliktuskezelés formai

12.13. o6ra Stressz forrasok

14-15.6ra Stresszkezelés modjai

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD
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Az elégséges zh eredmény feltétele az alairasnak.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Rodler Imre:¢lelmezés és taplalkozas-egészségtan, 2008 Medicina ZRT
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