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OKTATAS CELJA / AIM OF THE COURSE

Leend6 vendéglatoipari €és a turizmusban dolgozo szakemberek szamara sziikséges elméleti tudas atadasa, amelynek
keretében a hallgatok megismerik a gasztronomidt meghatarozo tényezoket, annak fejlddésének mértékét és titemét,
valamint az ételek készitésének alapvetd konyhatechnologiai mozzanatait. A képzés soran a hallgatok megismerik még
a gasztronomia tadgabb értelmezését, az ételek talalasat, a teritést, az ételek és italok felszolgdlasanak alapvetd
szabalyait. Betekintést nyernek az egyes nemzetek gasztrondmi hagyomanyaiba, valammt étkezési szokasaikba.

TANTARGY TARTALMA / DESCRIPTION

1. 6ra A gasztrondmia fogalmi meghatarozasa, torténelmi korszakonkénti bemutatisa. A gasztrondmia
taplalkozastudomanyi vonatkozasai.

2.6ra Az ételkészités elokészitd miiveletei, a nyersanyagok kivalasztasa és darabolasa. Konyahtechnologiak.

3.0ra Azegyes fogasok ismertetése a hideg eléételektdl a marhahtsételkig,

4.6ra  Barany-bika-kecske ¢s vadhusbol készithetd ételek ismertetése.

S5.0ra Az étkezések befejezd fofogasai

6.0ra Fozelekek, koretek, salatdk, egyéb ételkiegészitok.

7.0ra  Magyarorszag tjegységeinek ételei.
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8.0ra Nemzetek konyhai (francia, orosz, német) €s italai.

9.0ra Nemzetek konyhai (spanyol, portugal, skandindv, szlav, dzsiai €s észak-amerikai) és italai.

10. 6ra Vilagvallasok étkezési szokdsai

11.6ra Etelek és italok felszolgalasa

12. 6ra Rendszerezés, osszefoglalas

SZAMONKERESI ES ERTEKELESI RENDSZERE / ASSESMENT'S METHOD

A tantargy oktatdsa eléadas formajaban torténik. A fI€v vizsgaval (szobeli, vagy irasbeli) zarul. A vizsga kérdései
a tananyagbol (0sszefoglald kérdések) €s az eléadasok anyagaibol keriilnek kivalasztidsra. A szdbeli tételsorok a
kurzus Moodle-felilletén érhetdk el Az wrasbeli vizsga elektronikus, vagy papir alapu. A vizsgafeleadatok tipsai:
igaz-hamis, feleletvalaszto, kiegészitendd kérdés, esszé. A vizsgarabocsatds feltétele: az alairds megszerzése. A
hallgatoknak lehetdségiik van megajanlott jegy szerzésére, ha elovizsgat tesznek a szorgalmi hét utolso hetében. Ez
elektronikus (on-line) tesztbdl all, amennyiben az érdemjegy legalabb jo (4), vagy jeles (5), abban az esetben kap a
hallgatd megajanlott jegyet. Ha azt a hallgatd nem fogadja el, abban az esetben az aktualis vizsgaiddszakban vizsgat kell
tennie. Az eldvizsga értékelési rendszere teljes mértékben megegyezik a vizsga €rtékelési kritériumaival.

Ertékelési rendszere:

0-30 pont elégséges, 31-35 pont elégséges, 36-40 pont kozepes, 41-45 pont j6 €s 46-50 pont jeles. Minta feladatok
€s tesztsorok a szorgalmi idészakban a kurzus Moodle-oldalan érhetdk el

Az alairas feltétele a hataridore elkészitett mindségi hazi dolgozat, melynek témajat és a leadas iddpontjat az elsé
konzultdicion adom meg Amennyben a megadott idOpontra nem készil el a munka, €s az mindségileg és
mennyiségileg nem fogadhato el, a félév alafrasa megtagadasra kertil.

KOTELEZO IRODALOM / OBLIGATORY MATERIAL

Kotelezo irodalom:

Dunszt Karoly-Oriské Ferenc-Onodi Ferenc-Torok Istvan Janos. 2004. Vendéglato technologia.
Budapest:K épzémiivészeti Kiado Kft.

Rubovszky Andras-Szigeti Andor-Walké Miklos. 2009. A magyar vendéglatas és turizmus Ujkori torténete.
Budapest:Szaktudas Kiadé Haz.

Csizmadia Laszo. 2000. Vendéglatas ételei €s nemzetek konyhai. Budapest K VIFK.
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AJANLOTT IRODALOM / RECOMMENDED MATERIAL

Magyar Elek.(jogutodai).2007. Az Inyesmerter szakacskonyve.
Borda Jozsef-Sandor Laszlo- Szabd Ernd-Szigeti Andor. Gasztronomiai lexikon. Mezégazda Kiad6. ISBN.963 8160
713

Gyor, 2024. junius 17.

Dr. Kémives Csaba

Egyetemi adjunktus
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